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Knowledge

   วารสารส่งเสริมการเกษตร ฉบับท่ี 319 กลับมาพบกับทุกท่านอีกครั้ง นับเป็นฉบับแรกของ

ปงีบประมาณ 2568 โดยครัง้นีไ้ด้พลิกโฉมรูปแบบวารสารสง่เสรมิการเกษตรครัง้สําคัญในหลายสว่น   

ไม่ว่าจะเป็นการปรับจากสิ่งพิมพ์รูปเล่มเป็นรูปแบบไฟล์อิเล็กทรอนิกส์พร้อมสื่อ Interactive    

ท่ีเปดิโอกาสใหผู้อ่้านมสีว่นรว่มกับเนื้อหา ชว่ยสร้างประสบการณร์ว่มท่ีได้มากกว่าการอ่าน  นอกจากนี้

ยังได้ปรับการน ําเสนอประเด็นเนื้อหาโดยมุง่เนน้หนกัเก่ียวกับสนิค้าเกษตรมลูค่าสงูและสนิค้าเกษตร

แปลงใหญ่ ซึ่งเป็นนโยบายสําคัญประการหนึ่งของภาครัฐ      ให้ความสําคัญกับการปรับเปล่ียน

การเกษตรรูปแบบเดิมไปสู่การท ําเกษตรท่ีมีมูลค่าสูง    โดยใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยีท่ีทันสมัย

เขา้มามสีว่นพฒันาในด้านต่าง ๆ  สามารถสรา้งรายได้และพฒันาคณุภาพชวิีตใหกั้บเกษตรกรได้ 

อยา่งย่ังยนื    ท้ังนีไ้มว่่าจะปรบัปรุงพฒันารูปแบบเปน็อยา่งไรทีมงานยงัคงคัดสรรเรื่องราวท่ีอัดแนน่

ด้วยสาระความรู้อยา่งเต็มเปี่ ยมพร้อมเสิร์ฟให้กับทุกท่านเหมือนเชน่เคย

           สาํหรบัฉบบันีเ้ราว่ากันด้วยเรื่องราวของกาแฟเมนเูครื่องด่ืมท่ีครองใจคนท่ัวโลกสูพ่ชืเศรษฐกิจ

ท่ีสร้างมูลค่าสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรไทย รู้หรอืไม ่วันกาแฟโลก (International Coffee Day)

ตรงกับวันท่ี 1 ตลุาคมของทกุป ีเปน็วันท่ีจัดข้ึนเพื่อเฉลิมฉลองและสง่เสรมิวัฒนธรรมกาแฟท่ัวโลก

กล่าวได้ว่ากาแฟเปน็ได้มากกว่าเครื่องด่ืม เพราะกาแฟแต่ละแก้วล้วนมีเรื่องราวและท่ีมาน่าสนใจ

ซ่อนอยู่ มาดูกันว่าเบื้องหลังการผลิตกาแฟท่ีเราด่ืมกันนั้น มีกระบวนการและเรื่องราวมากมาย       

ท่ีนา่ค้นหาอยา่งไรบา้ง

      เตรียมหยิบกาแฟแก้วโปรดของคุณแล้วด่ืมด�ากับรสชาติพร้อมเพลิดเพลินไปกับเร่ืองราว     

ท่ีนา่สนใจภายในเล่มกัน
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   “กรมสงเสรมิการเกษตรไดมนีโนบายสงเสรมิการปลูกกาแฟ

ในพื้นที่ภาคเหนือ ซึ่งมีศักยภาพดานภูมิประเทศและ         

สภาพอากาศทีเ่หมาะสมในการเจรญิเตบิโตของกาแฟ   ทำให   

มีรสชาติ กลิ่นที่เปนอัตลักษณเฉพาะตัว... และตอบสนอง

ความตองการธุรกิจกาแฟไทยท่ีเติบโตอยางตอเนื่อง 

นอกจากนี ้ยงัมนีโยบายเพือ่พฒันาศกัยภาพเกษตรกรรุนใหม 

วิสาหกิจชุมชน แปลงใหญ ใหมีความสามารถในการผลิต

และแปรรปูกาแฟ Specialty Coffee ตลอดหวงโซอปุทาน

 ซึง่จะทำใหเกษตรกรมรีายไดเพิม่จากการผลติและแปรรปู

กาแฟมูลคาสูง...”

นายพีรพันธ คอทอง

อธิบดีกรมสงเสริมการเกษตร
25 กันยายน 2567
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Did You Know?K

“กาแฟ”
เครือ่งดืม่ทีค่รองใจคนทัว่โลก

5 อันดับประเทศทีด่ืม่กาแฟ
มากทีสุ่ดในโลก 
ที่มา : กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ, 2567

บราซิล เวียดนาม โคลอมเบีย เอธิโอเปีย อินโดนีเซีย

เห็นอย่างนีแ้ล้ว ประเทศไหนกันนะทีด่ืม่กาแฟมากทีสุ่ด ถ้าคุณคิดว่าต้องเป็นประเทศทีป่ลูกกาแฟเยอะทีสุ่ด
คุณคิดผิด ! เพราะแชมปต์ัวจริง คือ กลุ่มประเทศนอร์ดิกต่างหาก ดังข้อมูลนี้

ในหน่ึงวัน มีการด่ืมกาแฟท่ัวโลก มากกว่า 3 พันล้านแก้ว 
หรอืคิดเปน็เมล็ดกาแฟประมาณ  29.1 ล้านกิโลกรมั    จากสวนกาแฟ
ท่ัวโลก ท่ีปลูกบนเทือกเขาแอนดีสจนถึงยอดดอยประเทศไทย 
เพราะกาแฟทุกเมล็ดมีเร่ืองราว ทุกแก้วจึงมีเสน่ห์ รสชาติ และ
กล่ินหอมท่ีแตกต่าง  มาดูกันว่าเครื่องด่ืมท่ีครองใจคนท่ัวโลกนี้
มีเรื่องนา่รู้อะไรบ้าง ?

12
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

9.9
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

9
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

8.7
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

8.2
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

รู้หรือไม่??
?

ฟนแลนด นอรเวย ไอซแลนด เดนมารก สวีเดน
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5 อันดับประเทศทีม่ีผลผลิตกาแฟ
มากทีสุ่ดในโลก
ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

3.98
ล้านตัน

1.75
ล้านตัน

7.3
แสนตัน 5

แสนตัน 4.9
แสนตัน

  ที่มา : International Coffee Organization, 2567



ส่วนประเทศไทย แม้จะผลิตกาแฟได้ไม่มากเป็นอันดับต้น ๆ ของโลก แต่กาแฟของเราก็มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว
ทีโ่ดดเด่นไม่แพ้ใคร มาดูกันว่ามีข้อมูลอะไรทีน่่าสนใจบ้าง

ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

ที่มา : กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร
        กรมสงเสริมการเกษตร, 2567

ผลผลิตกาแฟของไทย

ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

ความต�องการใช�เมล็ดกาแฟ 

กาแฟพันธุ�อะราบิกา
เชียงราย เชียงใหม นาน แมฮองสอน

กาแฟพันธุ�โรบัสตา
ชุมพร ระนอง

แหล�งผลิตกาแฟที่สําคัญของไทย

ปร�มาณการนําเข�า

เมล็ดกาแฟดิบ 64,477 ตัน

ปร�มาณ2566

กาแฟสำเร็จรูป 24,739 ตัน
ปร�มาณ

เมล็ดกาแฟดิบ 62,642ตัน

ปร�มาณ2567

กาแฟสำเร็จรูป 26,339ตัน

ปร�มาณ

2566

2566

2567

2567

รวม ไร่236,377

เนือ้ทีย่ืนต้น (ไร่)

เมล็ดกาแฟ

อะราบิกา127,348

โรบัสตา111,893111,893

รวม ตัน16,690

ผลผลิต (ตัน)

โรบัสตา

รวม ไร่216,517

เนือ้ทีย่ืนต้น (ไร่)

129,778 อะราบิกา

โรบัสตา

รวม ตัน16,623

93,070

95,583

ผลผลิต (ตัน)

อะราบิกา10,690

โรบัสตา5,9335,933

จากขอมลูท้ังหมดนี ้ทำใหเหน็ภาพรวมของวงการกาแฟไทยไดชดัเจนขึน้ ในขณะที่
เราผลิตกาแฟ ไดประมาณ 1.6 หมื่นตันในป 2567 แตความตองการบริโภค
มากกวา 9 หมืน่ตนั จงึตองนำเขาทัง้เมลด็กาแฟดบิ กาแฟสำเรจ็รปู และกาแฟสำเรจ็รปูผสม 
รวมกวา 8 หมืน่ตนัตอป ดวยความตองการบรโิภคทีเ่พิม่สงูขึน้อยางตอเน่ือง และ
พฤตกิรรมผูบรโิภคทีห่นัมานิยม Specialty Coffee มากขึน้ การสงเสรมิและ
สนับสนนุใหเกษตรกรปลกูกาแฟ จึงเปนโอกาสสำคญั ทัง้การขยายพืน้ทีเ่พาะปลกู 
การเพิม่ผลผลิตตอไร การสนับสนุนใชพันธุดีทีต่ลาดมคีวามตองการ เพือ่การพฒันา
คุณภาพเมล็ดกาแฟใหไดมาตรฐานสากล โดยเฉพาะในพื้นที่ที่มีศักยภาพ        
อยางภาคเหนือและภาคใตของประเทศไทย

ตัน

ตัน

8,106

8,5848,584

อะราบิกา

86,73986,739
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    เมื่อเราเริ่มต้นวันใหม่ หรือการหยุดพักระหว่างวัน กาแฟ คือ เครื่องดื่มที่เติมเต็มชีวิตประจําวัน ในทุกช่วงเวลา 
ด้วยรสชาติที่หลากหลายและกลิ่นหอมที่ดึงดูดใจ กาแฟจึงกลายเป็นมากกว่าเครื่องดื่ม แต่เป็นส่วนหนึ่งของวัฒนธรรม   
และวิถีชีวิตทีช่่วยสร้างแรงบันดาลใจในทุกวัน 

   กาแฟแตละแกวจึงมีเร่ืองราวของตัวเอง ต้ังแตรสชาติที่เขมขน กลมกลอม ไปจนถึงการเติมแตงสวนผสมที่สรางสรรคและหลากหลาย รสนิยม         
ในกาแฟไมไดจำกัดอยู แคการเลือกเมล็ดหรือวิธีชง แตยังสะทอนถึงความพิถีพิถันในการเลือกสรรรสชาติที่ลงตัวที่สุดของผู ดื่ม
   สำหรับคนที่ชื่นชอบรสชาติแบบเขมขนและด้ังเดิม กาแฟอยางเอสเปรสโซ หรืออเมริกาโน ที่ใชเมล็ดคั่วเขมจะมอบกลิ่นหอมและรสขมที่ชัดเจน
เหมาะสำหรับการเติมพลังในชวงเริ่มตนวันใหม สวนผูที่ตองการสัมผัสความกลมกลอม ลาเตหรือคาปูชิโนท่ีเติมความนุมละมุนของนมและฟองนม  
จะชวยเพิม่ความอบอุนและผอนคลายในทกุจบิ หรอืกาแฟ Single Origin ทีใ่หรสชาตจิากแหลงปลกูโดยตรง เชน กลิน่ผลไมจากดอยชาง หรอืกลิน่โกโก
จากนาน นอกจากนี้ สวนผสมที่สรางความสดชื่นก็เพ่ิมมิติใหมใหกับกาแฟ เชน กาแฟผสมน้ำมะนาวหรือเลมอนที่ผสานความเปรี้ยวสดชื่นเขากับ        
ความขมของกาแฟไดอยางลงตวั หรอืออเรนจอเมรกิาโนทีใ่ชนำ้สมคัน้สดมาเตมิสสีนัและกลิน่หอมหวานใหแกวกาแฟแบบเดมิ ๆ สำหรบัสายสขุภาพ
การเลือกใชนมพืช เชน นมขาวโอตหรืออัลมอนดแทนนมวัวก็กำลังเปนที่นิยมไมแพกัน
     ไมเพียงเทานี้ กาแฟยังสามารถปรับแตงดวยสวนผสมที่สะทอนเอกลักษณแบบไทย เชน การใชน้ำตาลโตนดใหความหวานละมุนแบบธรรมชาติ 
หรอืการผสมสมนุไพรอยางกระชายดำเพือ่เพิม่กลิน่หอมและมติขิองรสชาตใิหม ๆ  ทัง้หมดนีท้ำใหกาแฟแตละแกวมเีอกลักษณเฉพาะตวั และกลายเปน
เครื่องดื่มที่ตอบโจทยทั้งความชอบและความตองการของผูดื่มในทุกวัน

“กาแฟ”

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :
àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :

เครือ่งดืม่เมนูโปรดสุดฮิต

กาแฟ ศิลปะแห่งรสชาติ
เผยเสน่ห์กาแฟทีส่ะท้อนตัวตนของคุณ

     กาแฟ ถอืเปนเครือ่งดืม่ทีม่ปีระวตัศิาสตรยาวนานและเปยมไปดวยเร่ืองราวทีน่าสนใจ ต้ังแตตนกำเนดิในแอฟริกา สูความนยิมทัว่โลก และเดนิทาง   
มาสูประเทศไทย กาแฟจึงไมไดเปนเพียงเครื่องดื่ม แตยังสะทอนวัฒนธรรม การคา และวิถีชีวิตของคนในแตละยุคสมัย
       คำวา Coffee มาจากภาษาอะราบกิ คอื ควาฮวาฮ (Qahweh) หมายถงึ ไวนในภาษากว ีตอมาภายหลงัพฒันาเปลีย่นสำเนยีงเปนคาเวย (Kawha) 
คาฟฟ (Kaffe) และคอฟฟ (Coffee) สวนคนไทยในสมัยกอนเรียกวา โกป ขาวแฝ และกาแฟ ในที่สุด

ตามรอยการเดินทางของกาแฟ

สู่พืชเศรษฐกิจทีน่่าจับตามองของไทย

ÇÒÃÊÒÃÊ‹§àÊÃÔÁ¡ÒÃà¡ÉµÃ4



ÇÒÃÊÒÃÊ‹§àÊÃÔÁ¡ÒÃà¡ÉµÃ 5

    กาแฟถูกคนพบประมาณป ค.ศ. 850 กอนคริสตศักราช โดยพบวาชาวแอฟริกา
พื้นเมืองบริโภคกาแฟเปนอาหารมานานแลว ตำนานการกำเนิดกาแฟเริ่มตน 
ในอะบิสซีเนีย (ประเทศเอธิโอเปยในปจจุบัน) โดยคนเลี้ยงแพะสังเกตเห็นวาแพะ
ของเขากระปรี้กระเปราหลังจากกินผลจากตนกาแฟ ราวศตวรรษที่ 9 กาแฟเปนพืช 
ทีรู่จกักนัดใีนแถบตะวนัออกกลาง จนถงึตนศตวรรษที ่14 ชาวอาหรบัเริม่การปลกูกาแฟ
เปนการคากาแฟ ในศตวรรษที่ 15 กาแฟเปนเครื่องดื่มที่นิยมอยางแพรหลาย    
ในตะวันออกกลางและดินแดนอาหรับรวมไปถึงตุรกี จากนั้นกาแฟไดเดินทางสูยุโรป  
ในคริสตศตวรรษที่ 17 ผานทางอาณาจักรออตโตมัน และกลายเปนเคร่ืองดื่มยอดนิยม
ในฐานะส่ิงที่ชวยกระตุนพลังและเปนเคร่ืองดื่มในวงสนทนา   กาแฟไดรับการเผยแพร 
ตอ ไปยงัประเทศตาง ๆ  ทัง้ฝงยโุรป อเมรกิา ลาตนิอเมรกิา เอเชยีใต และเอเชียตะวันออกเฉียงใต 
จนกลายเปนพืชเศรษฐกิจที่สำคัญของโลก

     มบัีนทึกวา พ.ศ.2229 เมอืงไทยปลกูกาแฟมาต้ังแตสมยักรงุศรอียธุยา ทวาแพรหลายจริงจงั 
เปนที่นิยมและรูจักกันมากขึ้นใน พ.ศ. 2367 สมัยพระบาทสมเด็จพระนั่งเกลาเจาอยูหัว 
รัชกาลที่ 3 แหงกรุงรัตนโกสินทร โดยในสมัยนั้นมีการติดตอคาขายกับตางประเทศ 
เชน อังกฤษ และเนเธอรแลนด มีการนำตนกาแฟมาทดลองปลูกในพระบรมมหาราชวัง 
และเพาะตนกาแฟแจกจายใหเสนาบดีไปปลูกกัน
    กาแฟโรบัสตา มีตนกำเนิดจากคนไทยชาวมุสลิม ชื่อ นายดีหมุน ไดมีโอกาสไป
แสวงบุญ ณ เมืองเมกกะ ประเทศซาอุดิอาระเบีย ไดนำเมล็ดพันธุกาแฟมาเพาะปลูก  
ท่ีบาน ในป พ.ศ. 2447 ทีต่ำบลบานโหนด อำเภอสะบายอย จงัหวดัสงขลา และขยายพนัธุ
ออกไปอยางกวางขวางในภาคใตของประเทศไทย ปจจุบันการปลูกกาแฟในภาคใต 
ไดมพีฒันาการอยางมาก  สามารถปลกูเปนพืชหลกัและทำรายไดใหเกษตรกรเปนอยางดี 

กาแฟอะราบิกา 
- จากบนัทกึของพระสารศาสตรพลขนัธ  (นายเจรนิ ีชาวอติาล)ี กลาววา ตัง้แตป พ.ศ. 2393 
ประเทศไทยมีการนำกาแฟพันธุอะราบิกาเขามาปลูก โดยนำไปปลูกไวที่จังหวัดจันทบุรี  
มีชื่อเรียกกันวา “กาแฟจันทบูร”
- ตอมาในป พ.ศ. 2500 กรมกสกิรรม (กรมวชิาการเกษตรในปจจบุนั) ไดสัง่เมลด็กาแฟ    
อะราบกิา จำนวน 4 สายพนัธุ คอื Typica, Bourbon, Caturra และ Mundo Novo จาก
ประเทศบราซิลมาประเทศไทย โดยปลูกไวที่สถานีทดลองพืชสวนมูเซอ จังหวัดตาก 
(ปจจบุนั ศนูยวจิยัและพฒันาการเกษตรตาก) สถานทีดลองพชืไรแมโจ จงัหวดัเชยีงใหม 
(ปจจุบัน ศูนยวิจัยพืชไรเชียงใหม) และสถานีทดลองพืชสวนฝาง จังหวัดเชียงใหม 
(ปจจุบันศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรฝาง)      
- ป พ.ศ. 2515 องคการสหประชาชาติและประเทศไทย จัดตั้งโครงการปลูกพืชทดแทน     
และพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย/สหประชาชาติ เพ่ือศึกษาการปลูกพืชเพื่อ    
การทดแทนฝน   
- ป พ.ศ. 2517 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช  
บรมนาถบพิตร ทรงสงเสริมใหเกษตรกรในพื้นที่ภาคเหนือปรับเปลี่ยนจากการปลูกฝน 
ไปปลูกกาแฟสายพันธุอะราบิกาไดรับการสนับสนุนผานโครงการหลวง 

     พระองคทรงนำเทคโนโลยแีละความรูสมยัใหมมาถายทอดผานโครงการหลวง เพ่ือให 
การปลกูกาแฟมมีาตรฐานและเปนมติรกบัสิง่แวดลอม กาแฟจากโครงการหลวงไมเพียงแต
ชวยลดปญหาการปลกูฝน แตยงัเปดโอกาสใหกาแฟไทยกาวเขาสูตลาด Specialty Coffee 
ทีเ่นนเอกลกัษณของแหลงปลกูและความพถิพีถินัในกระบวนการผลติอกีดวย  ความสำเรจ็นี้
สะทอนถึงพระราชดำริของพระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภมิูพลอดุลยเดชมหาราช
บรมนาถบพิตร ที่วางรากฐานการพัฒนากาแฟไทยใหเติบโตอยางย่ังยืน
         

กาแฟสู่ประเทศไทย

ประวัติกาแฟโลก
ที่มา : www.silpa-mag.com/culture/article_8263

ที่มา : กรมวิชาการเกษตร, 2566



สายพันธุ์กาแฟ
ทีก่รมวิชาการเกษตรพัฒนาและส่งเสริมให้ปลูก

เปรียบเทียบลักษณะ
เมล็ดกาแฟ 2 สายพันธุ์

    กาแฟแตละแกวเร่ิมตนจากเมล็ดเล็ก ๆ ที่เต็มไปดวยเอกลักษณเฉพาะตัว ซึ่งเมล็ดกาแฟมีดวยกัน  4 สายพันธุ ไดแก อะราบิกา  โรบัสตา 
เอกซเซลลา และลิเบอริกา ซึ่งสายพันธุเอกซเซลลา ลิเบอริกา ไมเปนที่นิยมเทาอะราบิกา และโรบัสตา 

     เปนเมล็ดกาแฟที่ไดรับความนิยมมากที่สุดในโลก มีลักษณะเดน 
ที่รสชาติหอมหวาน กลิ่นผลไม หรือดอกไม และความเปรี้ยวที่ซับซอน 
นยิมปลูกในพืน้ทีสู่งภาคเหนือ เชน เชยีงใหม เชียงราย นาน และแมฮองสอน  
ซึ่งเปนแหลงปลูกกาแฟอะราบิกาคุณภาพสูงของไทย เหมาะสำหรับ
การดื่มมีสารคาเฟอีนคอนขางนอย สายพันธุที่สำคัญ เชน พันธุทิปปกา 
เบอรบอน คาทูรา คาทุย คารติมอร และมอนโดโนโว 

พันธุ  กวก. เชียงใหม 80, พันธุ กวก. เชียงราย 1, 
เชียงราย 2 และพันธุกวก. เชียงใหม 1

     มีลักษณะเดนที่รสชาติเขมขน ขม และใหคาเฟอีนสูงกวากาแฟ 
อะราบิกา ปลูกไดดีในพื้นที่ที่มีอุณหภูมิและความชื้นสูง โดยเฉพาะ 
ภาคใตของไทย เชน ชุมพร ระนอง  โดยนิยมผลิตเปนกาแฟสำเร็จรูป 
ในทางอุตสาหกรรม หรือกาแฟที่ตองการรสชาติเขม เชน เอสเปรสโซ

อะราบิกา (Arabica) โรบัสตา (Robusta) 

กาแฟอะราบิกา

พันธุ  กวก. ชุมพร 1 , กวก. ชุมพร 2, ชุมพร 3,
กวก. ชุมพร 84-4 และพันธุชุมพร 84-5

กาแฟโรบัสตา

เมล็ดยาวเรียว

เมล็ด
ทรงกลม

รสชาติเข้มข้น
ขมกว่า

มีกลิน่หอมน้อย คาเฟอีนสูง

คาเฟอีนน้อย
มีกลิน่หอม

รสชาติกลมกล่อม
นุ่มนวล

อะราบิกา

โรบัสตา

รู้จักเมล็ดกาแฟ
ทีเ่ติมเต็มทุกแก้วโปรด

ÇÒÃÊÒÃÊ‹§àÊÃÔÁ¡ÒÃà¡ÉµÃ6



การคัว่เมล็ดกาแฟ ส่องแนวโน้มกาแฟไทย
ในปี 2568

    เปนวธิกีารแปรรปูสารกาแฟ (Green bean) ซึง่มสีีเขยีวอมเทา
ทีไ่ดจากผลกาแฟสกุ (Cherry) มาผานความรอนในภาชนะหรอืเครือ่งคัว่ 
โดยใชระยะเวลาและอณุหภมูขิองความรอนทีแ่ตกตางจนเมล็ดเปล่ียน
เปนสนีำ้ตาลออนถงึนำ้ตาลดำ และมกีลิน่หอม สามารถแบงออกได
เปนหลายระดบั แตโดยท่ัวไปแลวจะแบงออกเปน 3 ระดบัหลัก ๆ  คอื

     จากขอมูลของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร
ไดกลาวถึงแนวโนมและสถานการณสินคาเกษตร
ที่สำคัญอย างกาแฟของไทยไว   ดั ง น้ี

สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีน้ําตาลเข้มขึ้น ไม่มีนํ้ามัน
เคลือบผิวเมล็ดกาแฟจะลดความเปรี้ยว-หวาน
แบบผลไม้ลงไปกาแฟคัว่

ระดับกลาง
(Medium Roast)

สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีน้ําตาลเข้มถึงน้ําตาลดํา
ผิวเมล็ดกาแฟมีนํ้ามันซึมออกมา มีกลิ่นและ
รสเข้มข้นกาแฟคัว่

ระดับเข้ม
(Dark Roast)

การผลิต
สำหรับป 2567/68 คาดวาจะมีเนื้อที่ใหผลลดลง
จากปทีผ่านมา เนือ่งจากแหลงผลติทีส่ำคญัทางภาคใต 
ไดแก ชุมพร และระนอง เกษตรกรโคนตนกาแฟ
พันธุโรบสัตาอายมุากท่ีปลูกแซมในสวนทเุรียน เพ่ือใหงาย       
ตอการดแูละรกัษาตนทเุรยีนทีใ่หผลตอบแทนทีด่กีวา 
รวมทัง้สภาพอากาศแปรปรวน ฝนตกหนกัในชวงกาแฟ
ติดดอก ทำใหดอกกาแฟรวง และสภาพอากาศแลงยาวนาน 
ตนกาแฟไดรบัปรมิาณนำ้ไมเพยีงพอ ทำใหตดิผลนอย 
และเกิดโรคแมลงระบาด  สงผลใหภาพรวมผลผลิต
ทัง้ประเทศลดลง

มีความตองการใชเมล็ดกาแฟเพิ่มขึ้นจากปที่ผานมา 
เนื่องจากความตองการของโรงงานแปรรูปเพิ่มขึ้น     
ทั้งเพื่อการบริโภคภายในประเทศและการสงออก
สวนการสงออกและการนำเขาเมล็ดกาแฟเพิ่มขึ้น   
จากปทีผ่านมา  เน่ืองจากความตองการบรโิภคภายใน
ประเทศและนำมาแปรรูปเปนผลิตภัณฑเพื่อสงออก 
รวมทั้งราคาเมล็ดกาแฟของไทยคาดวาจะเพิ่มขึ้น    
จากปทีผ่านมา  
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สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีนํ้าตาลอ่อน คล้ายสีของ
เปลือกต้นอบเชย ผิวเมล็ดกาแฟแห้งไม่มีนํ้ามัน
ออกมาจากเมล็ด ให้กลิ่นบาง ๆ รสชาติเปรี้ยวกาแฟคัว่

ระดับอ่อน
(Light Roast)

การตลาด
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กระแสกาแฟ Specialty 
คลืน่ลูกใหม่แห่งวงการกาแฟ
    แมพื้นที่ปลูกกาแฟของไทยจะลดลง แตตลาดกาแฟไทย 
มีการเติบโตอยางตอเนื่อง  จากกระแสความนิยมดื่มกาแฟคั่วบด 
และกาแฟสำเร็จรูปเพิ่มข้ึน โดยเฉพาะในหมวดของกาแฟ
Specialty ที่ตอบโจทยผู บริโภครุ นใหมท่ีใหความสำคัญกับ
แหลงปลูก คุณภาพ และความพิถีพิถันในกระบวนการผลิต 
รสชาติที่โดดเดนเปนที่จดจำ และประสบการณในการดื่มกาแฟ
ในขณะเดยีวกนั ตลาดในประเทศ ธุรกิจรานกาแฟ มีเติบโตขึ้น 
ทกุป ไมวาจะเปนรานกาแฟขนาดเลก็ทีเ่นนความเปนเอกลกัษณ
หรอืแบรนดใหญทีเ่ขาถงึกลุมผูบรโิภคในเมอืง นอกจากนี ้การทองเทีย่ว
เชิงเกษตร เชน การเยี่ยมชมสวนกาแฟ และกิจกรรมการเรียนรู
กระบวนการผลติกาแฟในชมุชน  ยงัชวยสรางรายไดและความมัน่คง
ใหแกเกษตรกรรายยอย และเพิม่มลูคาใหกบัอตุสาหกรรมกาแฟไทย

      
     การพัฒนากาแฟ Specialty ของไทยมีโอกาสที่จะกาวเขาสู
ตลาดโลกไดอยางมั่นคง โดยการเนนสรางเรื่องราวที่นาสนใจ
ของแหลงปลูก ความโดดเดนของสินคา รักษาคุณภาพและ
มาตรฐานการผลิต โดยเปนมิตรกับส่ิงแวดลอม กาแฟไทย
จึงไมใชเพียงพืชเศรษฐกิจในประเทศ แตยังสามารถเปนตัวแทน
ของความคิดสรางสรรคและความใสใจในระดับสากลไดอีกดวย

ทีก่ระทรวงเกษตรและสหกรณกำหนดขึน้ มเีปาหมายเพือ่พัฒนาผลิตภณัฑ
กาแฟไทย ใหมีคุณภาพสูงและยั่งยืนในทุกขั้นตอนของการผลิต ตั้งแต
ตนนำ้ กลางนำ้ และปลายนำ้ ทัง้นี ้ เพือ่ตอบสนองความตองการของตลาด
ทัง้ในประเทศและตางประเทศ  รวมทัง้  สงเสริมความเขมแขง็ของเกษตรกร
ในภาคเกษตร และเสริมสรางความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก            
ซึง่การพฒันากาแฟตลอดหวงโซอปุทาน เปนแนวทางทีมุ่งใชเทคโนโลยี
และขอมูลเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกาแฟในทุก ๆ ขั้นตอน         
ตัง้แตเตรยีมการกอนปลกู  การดแูลรกัษามาตรฐานการผลิตทีเ่ปนมิตร         
กบัสิง่แวดลอม การจดัการหลงัการเกบ็เกีย่ว จนถงึการจำหนาย  ซึง่ชวยให
การผลติกาแฟมปีระสทิธภิาพสงูขึน้  มุงเนนไปทีก่ารใชทรพัยากรอยางคุมคา 
และยั่งยืนมากที่สุด การนำเทคโนโลยีแมนยำมาใชในการพัฒนากาแฟ
ตลอดหวงโซอุปทานจะชวยใหเกษตรกรสามารถวางแผนการปลูก
และการเกบ็เกีย่วไดอยางแมนยำ ชวยลดตนทนุการผลิต ลดการใชทรพัยากร 
ที่ไมจำเปน เพ่ิมผลผลิตไดอยางยั่งยืนและสรางความเปลี่ยนแปลง
ใหกบัอตุสาหกรรมกาแฟเปนอยางมาก 

กาแฟแม่นยํา ตลอดห่วงโซ่อุปทาน
ด้วยเทคโนโลยีสุดลํ้า เพ่ิมคุณภาพ
ลดต้นทุน สู่ความยัง่ยืน
การพัฒนากาแฟตลอดห่วงโซ่อุปทาน เทคโนโลยี
แม่นยํา (Precision Farming) เป็นหนึง่ในนโยบาย
กาแฟที่สําคัญประการหนึ่งของปี 2568

ที่มา : กรมสงเสริมการเกษตร, กรมวิชาการเกษตร, 

        สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, กระทรวงเกษตรและสหกรณ



àÃ×่Í§-¢ŒÍÁÙÅ : กลุมพัฒนานวัตกรรมดิจิทัล ศูนยเทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร

Digital  DOAEK

Big Data Big Data 
    เมือ่พูดถึงกาแฟไทย หลายคนคงนึกถึงกลิน่หอมนุ่มนวลของเมล็ดกาแฟสด
หรอืความเข้มข้นอนัเป็นเอกลักษณท์ีล้่วนแล้วแตเ่กดิจากกระบวนการผลติทีพิ่ถพิีถนั
แตรู่ไ้หมวา่ในยคุดจิทิลัทีข่อ้มลูมคีวามสาํคญั การใชข้อ้มลูขนาดใหญ ่(Big Data)
ซึง่เป็นชุดข้อมูลขนาดใหญ่และหลากหลาย มีการจัดการ และวิเคราะห์เพ่ือให้ได้ 
Insights หรือข้อมูลเชิงลึกที่มีประโยชน์ ก็สามารถช่วยพัฒนาการผลิตกาแฟ
ไทยได้ไม่แพ้กัน กรมส่งเสริมการเกษตรได้ใช้ประโยชน์จากข้อมูลขนาดใหญ ่
(Big Data) เพ่ือพัฒนาการผลิตกาแฟในประเทศไทย ถือเป็นแนวทางสําคัญ
และศักยภาพในการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟได้อย่างมาก

    กลาวไดวาฐานขอมูลทะเบียนเกษตรกรเปรียบเสมือนกระเปาใสขอมูล
ทีส่ำคญัมาก ๆ สำหรับเกษตรกร เนือ่งจากขอมลูทีเ่กบ็รวบรวมจากเกษตรกร              
เปนเครื่องมือสำคัญในการพัฒนาภาคเกษตรกรรมของประเทศไทย         
ชวยใหเกษตรกรเขาถึงขอมูลและบรกิารตาง ๆ ไดอยางสะดวก และชวยให
ภาครัฐสามารถวางแผนและบริหารจัดการทรัพยากรทางการเกษตรได
อยางมปีระสทิธภิาพ  โดยฐานขอมลูทะเบยีนเกษตรกรของกรมสงเสริมการเกษตร 
เปนแหลงขอมูลสำคัญที่รวบรวมรายละเอียดเกี่ยวกับเกษตรกรทั่วประเทศ 
เชน จำนวนครวัเรอืน เนือ้ทีเ่พาะปลกู ตนทนุ รายได และหนีส้นิ ขอมลูเหลาน้ี
ถูกนำมาใช ในการวางแผนและตัดสินใจในการส งเสริมการเกษตร
อยางมีประสิทธิภาพ  ซึ่งสถานะการแจงเพาะปลูกกาแฟจากระบบ
ทะเบยีนเกษตรกร ในป 2567 ทีผ่านมา มจีำนวน 59 จงัหวดั 11,878 ครวัเรอืน        
รวมพ้ืนที่ 94,609 ไร โดยเปนกาแฟพันธุอะราบิกามากที่สุด  รองลงมา        
คือ โรบัสตา  

ฐานข้อมูลทะเบียนเกษตรกร 
ขุมพลังแห่งข้อมูลการเกษตร

กราฟแสดงพ้ืนที่
ปลูกกาแฟรายพันธุ์ (ไร่)

ตารางแสดงเนือ้ที่
ปลูกกาแฟรายจังหวัด

โรบัสตา

อะราบิกา

31,37631,376

59,57159,571

3,662
อื่นๆ

0 10
K

20
K

30
K

40
K

50
K

60
K

ไร่จังหวัด

เชียงราย 34,110.93

ชุมพร 13,538.38

เชียงใหม่ 12,939.76

ระนอง 7,398.32

น่าน 5,362.09

โดยขอมูลชดุน้ี ศูนยเทคโนโลยสีารสนเทศและการส่ือสารไดจัดทำเปน 

Dashboard สรปุขอมลูแสดงเปนรปูแบบตาราง และแผนที ่สามารถ

สบืคนหาแบบ Interactive ไดแบบออนไลน ผาน QR Code นี้
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กับการพัฒนา
การผลิตกาแฟไทย



รวมพลังเกษตรกรไทยจากแปลงเล็กสู่แปลงใหญ่

โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแบบแปลงใหญ่เป็นแนวทางที่กรมส่งเสริมการเกษตรนํามาใช้
เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต โดยการรวมกลุ่มเกษตรกรให้ทําการเกษตรในพ้ืนที่ขนาดใหญ่
ร่วมกันแชร์ประสบการณ์ เทคนิค และทรัพยากรต่าง ๆ เป็นการสร้างเครือข่ายและความสัมพันธ์
ที่ดีในชุมชนอีกด้วย  

โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแบบแปลงใหญ่

ระบบสารสนเทศการผลิตทางด้านการเกษตร 

   สำหรับการปลกูกาแฟ โครงการนีไ้ดดำเนนิการในหลายพืน้ที ่ โดยมี       
เปาหมายในการเพิ่มผลผลิตและคุณภาพของกาแฟไทย  มีการจัดเก็บ
ขอมูลมาตัง้แตป 2559 มขีอมลูสถติแิปลงใหญในแตละดาน สามารถเรยีกดู
ในแตละสินคาได ซึ่งในป 2567 มีเกษตรกรที่ปลูกกาแฟ และเปน 
กลุมแปลงใหญ ทัง้สิน้ 19 จังหวดั พืน้ที ่29,419 ไร ซึง่มกีลุมแปลงใหญ
มากทีส่ดุทีจ่งัหวดัแมฮองสอน 

    เปนอกีชดุขอมูลหนึง่ในการการชวยวเิคราะห
และตัดสนิใจโดยเปนการเกบ็ขอมลูการการสำรวจ
ในพืน้ทีข่องเจาหนาทีเ่กษตรตำบลอยางเปน
ระบบ ขอมลูจากรายงานนีพ้บวา มกีารปลกูกาแฟ
รวมทั้งประเทศ จำนวน 36,762 ครัวเรือน 
ท้ังนี ้ยงัมเีกษตรกรทีท่ำการปลกูกาแฟ แตไมได
ขึน้ทะเบยีนเกษตรกรกบักรมสงเสรมิการเกษตร
อยูมาก ทำใหเห็นเปาหมายและแนวโนมใน
การพัฒนาเพ่ือสรางการรับรู และตระหนกัถงึ
ความสำคัญของขอมูลใหกับเกษตรกรตอไป 
โดยสามารถเขาดขูอมลูไดทีี ่https://production. 
doae.go.th/site/login
  โดยในปงบประมาณ 2568 กรมสงเสริม
การเกษตรไดรับงบประมาณเพือ่พฒันาระบบ
ขอมลูสารสนเทศเพ่ือการบริหารและสนบัสนนุ

การตดัสนิใจในงานสงเสรมิการเกษตร มุงเนน
การรวบรวมและบรูณาการขอมลูทีห่ลากหลาย
จากแหลงตาง ๆ เชน ขอมูลภูมิสารสนเทศ 
ขอมลูการเพาะปลกูจากเซนเซอร IoT ขอมลู
โซเชียลเนต็เวริค (Social Listening) และขอมลู
ราคาสินคาเกษตรจากหนวยงานทีเ่กีย่วของ รวม
ถึงการจดัทำฐานขอมลูขนาดใหญ (Big Data) 
โดยมีการประยกุตใชเทคโนโลยปีญญาประดิษฐ 
(Artificial Intelligence: AI) และ Machine
Learning เพื่อชวยในการพยากรณและ
วิเคราะหขอมูล เชน การคาดการณพื้นที่
เพาะปลกูทีเ่หมาะสม ชวงเวลาเกบ็เกีย่วทีด่ทีีสุ่ด 
ปรมิาณผลผลิตทีค่าดการณได และการประเมิน
แนวโนมราคาสินคาเกษตร  AI  ยงัมบีทบาทสำคญั
ในการชวยวางแผนและสนบัสนนุการตัดสินใจ

สำหรับผูบรหิารและเจาหนาทีภ่าคการเกษตร
 เพือ่เพิม่ประสทิธภิาพการผลติ ลดความเสีย่ง 
และสรางความมัน่ใจใหกบัเกษตรกรในการผลติ
สินคาที่เหมาะสมกับตลาด
    การนำ Big Data มาใชในการพฒันาการผลติ
กาแฟไทย ไมเพยีงแตชวยใหเจาหนาทีส่งเสรมิ
การเกษตร ไดวเิคราะห วางแผน และตดัสนิใจ
ในการสงเสรมิการเกษตรอยางมปีระสิทธภิาพ 
ยงัมสีวนสำคัญทีช่วยใหเกษตรกรมคุีณภาพชีวติ
ที่ดีขึ้นดวย เมื่อมีชุดขอมูลที่ถูกตองและ
การสนบัสนนุทีเ่หมาะสม ยอมชวยขบัเคลือ่น
ใหทุกคนในแวดวงกาแฟไดเติบโตไปดวยกัน 
ในเสนทางทีส่ดใสกวาเดมิ
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    สถานการณ ผลิตกาแฟจั งหวัดพะเยา ป   2566/2567  
จังหวัดพะเยามี พ้ืนท่ีผลิตกาแฟ 1,959 ไร   โดยมีพื้นที่ผ ลิต           
กาแฟอะราบิกา 1,738 ไร พื้นที่ผลิตกาแฟโรบัสตา 221 ไร ผลผลิต
รวม 136 ตัน ผลผลิตเฉลี่ยกาแฟอะราบิกา 72 กิโลกรัมตอไร 
ผลผลติเฉลีย่กาแฟโรบสัตา 59 กโิลกรมัตอไร ราคาผลผลติอะราบกิา
สวนใหญจำหนายผลผลิตในรูปแบบกาแฟผลสุก (กาแฟเชอรรี) 
กาแฟกะลา และแหลงผลติหลัก อยูในพื้นที่อำเภอแมใจ อำเภอเชียงคำ 
และอำเภอปง
      กรมส งเสริมการเกษตรได นำแนวทางการพัฒนากาแฟ
ตลอดหวงโซอุปทานเทคโนโลยีแมนยำ (Precision Farming) 

มาใช ในการพัฒนาการผลิต และจดัการสินคาเกษตรของเกษตรกร 
ผานกระบวนการวิสาหกิจชุมชน มีเปาหมาย คือ วิสาหกิจชุมชน
ผู ผลิตกาแฟคุณภาพบานปางปูเลาะซ่ึงจัดตั้งเ ม่ือป  2563 
ตำบลศรีถอย อำเภอแมใจ จังหวัดพะเยา มีพื้นที่ปลูกอยูสูงจาก
ระดับน้ำทะเลประมาณ 700 – 1,200 เมตร  สมาชิกเริ่มตน 
จำนวน 20 ราย พืน้ทีเ่ขารวมโครงการ 60 ไร เพือ่แกปญหาดานตนทนุ
การผลิต การขาดแคลนแรงงาน ราคาผลผลิตขาดเสถียรภาพ 
และทีส่ำคัญทีสุ่ดคือปญหาโรคและแมลงศัตรพูชื  ซึง่ทำใหผลผลติ
ขาดคุณภาพ

ป้ันอัตลักษณ์ 
เสน่ห์กาแฟบางปูเลาะ

Agri - AroundK
กองบรรณาธิการàÃ×่Í§ :

กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดพะเยา¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :

ทีม่าของพะเยาโมเดลต้นแบบ
สร้างเกษตรมูลค่าสูง
    จากขอมูลดานการเกษตรของจังหวัดพะเยา ซ่ึงมีพื้นที่ท้ังหมด 
3,959,412 ไร เปนพืน้ทีเ่กษตรกรรม 1,243,952 ไร คดิเปนรอยละ 
31.41 ของพ้ืนทีท่ัง้หมด ขนาดเศรษฐกจิของจงัหวดัพะเยา มผีลติภณัฑ
มวลรวม ป 2565 (Gross Provincial Product : GPP) มูลคา     
31,947 ลานบาท มีการผลิตมากที่สุด คือ สาขาเกษตรกรรม 
(ขอมลู : กระทรวงเกษตรและสหกรณ ณ กนัยายน  2567) ถอืไดวา
ภาคการเกษตรมคีวามสำคญัเปนอยางมาก แตพบวาพืน้ทีส่วนใหญ   
เปนพื้นที่ราบสูงและภูเขา ทำใหเกษตรกรประสบกับปญหาและ
ขอจำกัดตาง ๆ  ในการผลิตสินคาเกษตรหลายดาน เชน ปญหา
การเปลีย่นแปลงของสภาพอากาศ ผลผลติตำ่ คณุภาพไมไดมาตรฐาน 
ตนทุนการผลิตที่สูงขึ้น ท้ังปจจัยการผลิต แรงงาน และการขนสง 
ปญหาดานการใชเทคโนโลยใีนพ้ืนทีภ่เูขาหรอืพืน้ทีร่าบสงูมีขอจำกัด    
และขาดชองทางการตลาด เพ่ือแกไขปญหาเหลาน้ีและยกระดับ
สินค าเกษตรของจังหวัดให มีคุณภาพ สามารถแข งขันได               
ในตลาด และเพิ่มมูลค าทางเศรษฐกิจให กับจังหวัดพะเยา           
รัฐบาลโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณจึงไดริเริ่มโครงการ 
"พะเยาโมเดล" ขึ้น เปนโครงการที่บูรณาการความรวมมือ 

จากหลายภาคสวน ทั้งภาครัฐภาคเอกชน และภาคประชาชน
มุงเนนการพฒันาสนิคาเกษตรอยางครบวงจร ตัง้แตตนนำ้ กลางนำ้ 
และปลายน้ำ โดยมีเปาหมายยกระดับคุณภาพชีวิตของเกษตรกร 
และพัฒนาเศรษฐกิจของจังหวัดพะเยาอยางยั่งยืน  พะเยาโมเดล
จึงกลายเปนตนแบบในการพัฒนาที่เนนการมีสวนรวม เพ่ือสราง
ความรวมมอื และการพฒันาทีเ่ปนองครวม 
    กรมสงเสรมิการเกษตร ไดดำเนนิการตามนโยบายกระทรวงเกษตร
และสหกรณ เพือ่แกไขปญหาดานการผลิตสินคาใหกบัเกษตรกร และ
นำรองเปนตนแบบในการผลิตสินคาเกษตรอยางมีประสิทธิภาพ 
ผลติสนิคาทีม่มีลูคาสงู สรางรายไดใหแกเกษตรกร โดยเริม่ดำเนนิการ 
นำรองในสินคาเกษตรสำคัญทีส่ามารถสรางมลูคาเพิม่ 6 ชนดิ  ไดแก 
ลิ้นจี่ ขาวโพดเลี้ยงสัตว  ถั่วเขียว สมุนไพร มันสำปะหลัง และกาแฟ 
มีพื้นที่ดำเนนิการนำรอง ใน 2 อำเภอ ไดแก อำเภอแมใจ และอำเภอ
ดอกคำใต  เฉกเชนแนวทางการพฒันากาแฟ ภายใตโครงการพะเยาโมเดล  
ไมเพยีงแตจะเปนการพฒันากาแฟในพืน้ที ่แตยงัเปนการยกระดบัคณุภาพ
ชวีติของเกษตรกรทองถิน่อยางยัง่ยนืใหกบัชมุชนอกีดวย 
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กาแฟบางปูเลาะ 
หนึง่ในผลผลิตพะเยาโมเดล

มุ่งสร้างอัตลักษณ์กาแฟ Specialty
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โดยแบ่งเปา้หมายของโครงการ
พะเยาโมเดลสําหรับกาแฟ ออกเป็น 3 ระดับ

เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต :

ร�อยละ 20 โดยผลผลติ (กาแฟกะลา) ป� 2566/67
เฉลีย่ 152 กิโลกรัม/ไร� เพ��มข�้นร�อยละ 49 จากผลผลิต 
(กาแฟกะลา) ป� 2565/66 เฉลี่ย 102 กิโลกรัมต�อไร� 

ผลผลิตเพ่ิมขึน้

ประเด็นแรก 

สงเสรมิการใชเทคโนโลยแีละนวตักรรมในการผลติกาแฟ   สงเสรมิ

การสรางคูคาใหมและเพิม่ชองทางการตลาด   สงเสรมิใหเกษตรกร

ผลติกาแฟใหไดมาตรฐานสนิคาเกษตร สนบัสนนุการใชนวตักรรม

ที่สอดคลองกับวิถีการผลิตกาแฟคุณภาพในชุมชน

   ดานการผลิต กาแฟปางปเูลาะเปนกาแฟพนัธุอะราบกิาทีม่คุีณภาพดี
ในระดับหนึ่งแตสามารถยกระดับคุณภาพไดโดยการพัฒนาให
เปนกาแฟ Specialty มีลักษณะเฉพาะรสชาติและกล่ินผลไม 
(Fruity) เชน การทำใหมีความหอมปลายเปนกลิ่นผลไมเฉพาะถิ่น
มากขึน้ ซึง่อำเภอแมใจมสิีนคาเกษตรทีข่ึน้ชือ่อกีชนดิ คอื ลิน้จีแ่มใจ 
อาจจะเปนการสรางอตัลกัษณใหกบัอำเภอแมใจคูกนัได การพฒันา
ใหเปนกาแฟ Specialty จะชวยสรางความนาสนใจใหกับกาแฟ
ปางปเูลาะ และมีโอกาสเขาสูตลาด Premium ตอไป 

ประเด็นสอง

     ดานการตลาด ปจจบุนัเกษตรกรสามารถขายผลผลิตใหกบัพอคา
คนกลาง หรอืพอคารถเร ทีเ่ขามารบัซ้ือในชวงเดอืนตลุาคม – กมุภาพนัธ 
ในราคาทีพ่งึพอใจแตกาแฟปางปเูลาะยังสามารถพฒันาสรางมลูคาเพิม่
ไดอกี เชน การขายแบบคดัเกรด 1 – 3 จะทำใหไดราคาเพิม่มากขึน้
ตามระดับคุณภาพของสินคา  ซึ่งจะเปนแรงจูงใจใหกับเกษตรกร
ในการพัฒนาคุณภาพผลผลิตมากยิ่งขึ้น  นอกจากนี้การสรางและ 
เรยีบเรยีงเรือ่งราว (Storytelling) ของกาแฟปางปเูลาะกจ็ะชวยสราง
ความตางและอัตลักษณเฉพาะไดอีกทางหน่ึง เสนทางสูการเปน
กาแฟ  Specialty  ตองใชเวลาและความพยายาม แตหากทำได
อยางถกูตองและมคีวามตัง้ใจ แนนอนวากาแฟบางปเูลาะจะสามารถ
สรางชื่อเสียงและเปนที่รูจักในตลาด Premium ไดอยางแนนอน 
     ครั้งตอไป เม่ือคุณยกถวยกาแฟ บางปูเลาะขึ้นมาดื่ม อยาลืม
นึกถึงเรื่องราวความมุงมั่นในการพัฒนาสินคาและความรักที่บรรจุ
อยูในเมล็ดกาแฟเหลานี ้เพราะคุณกำลังเปนสวนหนึง่ทีช่วยสนบัสนนุ
ชุมชนและวิถีชีวิตที่นาชื่นชมแหงนี้

กาแฟบางปูเลาะ
หนึง่ในผลผลิตของพะเยาโมเดล

โดยมีประเด็นทีต่้องพัฒนา
อย่างต่อเนือ่ง ดังนี้

49
ร�อยละ

ร�อยละ 20 โดยรายได� ป� 2566/67 เฉลี่ย 21,280 บาท/ไร� 
ซ่ึงเพ��มข�้นร�อยละ 30.3 จากรายได�ใน ป� 2565/66 
เฉลี่ย 16,333 บาท/ไร�  

รายได้เพ่ิมขึน้ 

30.3
ร�อยละ

เปา้หมายขัน้ต้น

พัฒนาคุณภาพกาแฟ :
การใชนวตักรรมสำหรบัการผลติกาแฟคณุภาพ  สงเสรมิการสราง

แบรนดสนิคา รวมทัง้การยกระดบัคณุภาพ โดยการพฒันาใหเปน 

กาแฟพเิศษ ท่ีมลีกัษณะเฉพาะทัง้รสชาติและกลิน่ ซึง่จะมีอตัลักษณ

เปนกาแฟ Specialty สรางความนาสนใจและโอกาสเขาสูตลาด 

Premium ไดมากยิ่งขึ้น

เปา้หมายขัน้กลาง

สร้างความเชือ่มัน่และยกระดับ
มาตรฐาน :
มีระบบการตรวจสอบยอนกลับสรางความเชื่อมั่นใหแก 

ผูบริโภค  สรางบาริสตาทองถิ่นใหเปนมืออาชีพ นำกาแฟ

เขาสูเวทกีารประกวดแขงขันกาแฟระดบัประเทศ สรางงาน

วจัิยผลติภณัฑ/นวตักรรม สงเสรมิการจดทะเบยีนสทิธบัิตร 

อนสุทิธบัิตร ของผลติภณัฑ เพิม่ผลผลติและรายได เพ่ือมุงสู

เปาหมายสูงสุด คือ ผลผลิตกาแฟ (เชอรรี) เฉลี่ยเพิ่มขึ้น

เปน 500 - 600 กิโลกรัมตอไร ไดมาตรฐานสินคาเกษตร

การปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่สีำหรบักาแฟ (GAP) มแีบรนด

กาแฟ และสรางบาริสตาใหเปนที่รูจักในเวทีตาง ๆ

เปา้หมายขัน้สูง

วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตกาแฟคุณภาพบ้านปางปูเลาะ
ตําบลศรีถอย อําเภอแม่ใจ จังหวัดพะเยา 
โทรศัพท์ 06 1213 3779

สนใจผลิตภัณฑ์ติดต่อได้ที ่

   วิเคราะห ประเมิน วางแผนการผลิต การฝกอบรมถายทอด
เทคโนโลยกีารผลติกาแฟคณุภาพ ตดิตามอยางใกลชดิ เพือ่ใหคำแนะนำ
ในการพัฒนาคุณภาพการผลิตสินคากาแฟ กระบวนการเก็บเกี่ยว 
การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว การแปรรูปกาแฟ ตลอดจนการผลิต
ที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม พรอมทั้งประสานเชื่อมโยงหนวยงาน 
ทีเ่กีย่วของเพ่ือนำผลงานวิจยัและนวตักรรมมาใชพฒันาการผลติกาแฟให
ไดมาตรฐานตลอดหวงโซอุปทาน และการดำเนินงานดานอื่น ๆ  
ทีเ่กีย่วของ เชน จดักิจกรรมประชาสมัพนัธ การออกรานคา จดัแสดง
นิทรรศการ อันเปนการสรางตนแบบในการผลิตสินคาเกษตรที่มี
มูลคาสูง ยกระดับรายไดของเกษตรกรอยางเปนรูปธรรม นำไปสู
การขยายผลไปยงัเกษตรกรในพืน้ทีอ่ืน่ ๆ  ดวยความมุงมัน่และทุมเท
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนผูผลิตกาแฟคุณภาพบานปางปูเลาะ 
ผลลัพธที่ไดจากการดำเนินงาน มีความสำเร็จที่เกิดขึ้นแลว อาทิ

     แมจะยังไมถึงเปาหมายท่ีตั้งใจไว อยางนอยก็สามารถสราง        
รายไดใหกับชาวบานและชุมชน เปนตัวอยางของการทำเกษตร    
แบบยัง่ยนื ทีอ่ยูรวมกบัธรรมชาตไิดอยางลงตวั และจะยงัคงเดินหนาตอ 
เพื่อใหบรรลุเปาหมายตามเจตนารมย  
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“วิชัย กําเนิดมงคล”

ณ ความสูงกวา 1,400 เมตรเหนือระดับน้ำทะเล ทามกลางสายหมอก และ
อากาศเยน็ฉ่ำของดอยมณพีฤกษ จงัหวดันาน มเีกษตรกรหนุมเชือ้สายมงคนหนึง่   
ทีส่รางความเปลีย่นแปลงใหกบับานเกดิของเขาดวยเมลด็กาแฟ “วชิยั กำเนดิมงคล” 
หรือ “รองกลวย” ผูบุกเบิกแบรนด “กาแฟเดอมง” (Coffee De Hmong)
ทีค่อย ๆ   เตบิโตจนเปนทีรู่จกัในฐานะกาแฟคุณภาพจากดนิแดนพืน้ทีส่งูของไทย

วิชัย กำเนิดมงคล
ผูบุกเบิกแบรนด "กาแฟเดอมง"
(Coffee De Hmong)

จุดเริม่ต้น
บนเส้นทางสายกาแฟ

“รองกลวย” ชาวมงทีเ่ตบิโตขึน้ในออมกอดของขนุเขาและปาไมอนัอดุมสมบรูณ 
แหงบานมณีพฤกษ ตำบลงอบ อำเภอทุงชาง จังหวัดนาน ผืนดินที่เคยเปนพื้นที่
แหงความขัดแยงระหวางพรรคคอมมิวนิสตแหงประเทศไทยและรัฐบาลไทย 
ชาวบานสวนใหญในพื้นที่เปนชาวมงที่อพยพมาจากตางถิ่น พึ่งพาการทำไร
เลื่อนลอยเพื่อยังชีพ จนกระทั่งป พ.ศ. 2527 ทางการไดนำโครงการพัฒนา
เพื่อความมั่นคงในลุมแมน้ำนานอันเน่ืองมาจากพระราชดำริ (พมพ.) เขามา   
สงเสริมอาชีพ และใหคำแนะนำแกชาวบาน ทามกลางการทดลองปลูกพืช     
เมืองหนาวนานาชนิด กาแฟกลับเปนพืชที่เติบโตอยางงดงามที่สุด

ป 2555 เปนจุดเปลี่ยนสำคัญของรองกลวย เมื่อเขาตัดสินใจกลับบานเกิด
เพื่อรับตำแหนงรองนายกเทศมนตรีตำบลงอบ ในชวงที่ปญหาภเูขาหวัโลน
กำลงัเปนประเดน็รอนในสงัคม ดวยภาระหนาทีแ่ละหวัใจทีผู่กพนักบับานเกดิ 
เขาจึงมุงมั่นหาทางออกใหคนอยูรวมกับปาไดอยางยั่งยืน

ดวยความรูดานวทิยาศาสตรการอาหารผสานกบัภมูปิญญาทองถิน่ “รองกลวย” 
มองเห็นศักยภาพของพื้นที่บ านเกิดของเขา ไมว าจะเปนอากาศที่เย็น
ตลอดป ความสูงกวา 1,400 - 1,600 เมตร จากระดบันำ้ทะเล และดนิภเูขาไฟ
ที่อุดมดวยแรธาตุ ในป พ.ศ. 2558 เขาจึงไดเริ่มตนเสนทางกาแฟของตนเอง
ดวยการปลูกกาแฟอะราบิกาใตรมเงาของปาพื้นเมือง ผลผลิตเปนคารติมอร
สดัสวน 50% ผสมผสานกับสายพนัธุพเิศษอืน่ ๆ 50% โดยเนนการผลติทีเ่ปนมติร
กับสิ่งแวดลอม ไมใชสารเคมี จนไดรับมาตรฐาน GAP (Good Agricultural 
Practice)

Agri - HeroesI
àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :            กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดนาน

เกษตรกรต้นแบบผู้สร้างสรรค์กาแฟ

เพ่ือชุมชนและผืนปา่แห่งบ้านมณีพฤกษ์



แนวคิดสำคัญของรองกลวยไมเพียงมุงผลิตกาแฟใหได
คุณภาพเพื่อจำหนายเทาน้ัน แตยังสงเสริมใหคนในชุมชน
ปลูกกาแฟเพื่อเปนเครื่องมือรักษาผืนปาอีกดวย เนื่องจาก
ธรรมชาติของตนกาแฟที่ตองการรมเงาจากตนไมใหญ
เพือ่เตบิโต  ทำใหชาวบานทีป่ลูกกาแฟตองชวยกนัดูแลรกัษาปา 
และลดการถางปาเพื่อทำไรเลื่อนลอยลงโดยปริยาย กาแฟ
จึงกลายเป นตัวเชื่อมที่ทำให คนกับปาอยู ร วมกันได  
จากจดุเริม่ตนเลก็ ๆ  ของคนรกักาแฟและผนืปาไดเตบิโตขึน้
เปน "วิสาหกิจชุมชนกาแฟเดอมงมณีพฤกษ" และขยาย    
วงกวางขึ้นกลายเปนแปลงใหญกาแฟบานมณีพฤกษ
ในปจจุบัน มีสมาชิกถึง 76 ราย โดยไดรับการสนับสนุน
ดานความรูและเทคโนโลยีจากกรมสงเสริมการเกษตร
ในรูปแบบแปลงใหญยกระดับ เพื่อใหทุกเมล็ดกาแฟ       
จากดอยมณีพฤกษเต็มไปดวยคุณภาพ พรอมสงตอรสชาติ
แหงขุนเขาสูผูคนทั้งในประเทศและตางประเทศ

เกษตรยุคใหม่กับแนวคิด

รองกลวยมุงม่ันพฒันา "กาแฟเดอมง" บนแนวคดิเกษตรอนิทรยี
ทีร่กัษาปา โดยใหตลาดนำการผลติ และใชนวตักรรมเสรมิเพื่อสราง
รายไดทีย่ัง่ยนืแกชมุชน เขาผสานวฒันธรรมมงเขากบัการทำเกษตร
ประณตี และการแปรรปูสรางมลูคาเพิม่ และพฒันาคุณภาพกาแฟ
ดวยเทคโนโลยีที่ทันสมัย พรอมขยายชองทางการตลาดผาน 
Social Media โดยเนนความประณีต และสรางความศรัทธาใน
แบรนด ที่สำคัญคือการใสใจคุณภาพชีวิตตลอดหวงโซอุปทาน 
ตัง้แตเกษตรกรผูปลกู ผูแปรรปู และจำหนายไปจนถงึผูบรโิภคปลายทาง

กาแฟทีร่ักษาปา่
และสร้างอาชีพให้ชุมชน

Smart Agri-Entrepreneur
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ฮีโร่เกษตรกร
ผู้สร้างแรงบันดาลใจ

จากจุดเริ่มตนของชายหนุมชาวมงที่ เลือกกลับมาพัฒนาบานเกิด 
สูการเปนผูนำทางแนวคิดเกษตรอินทรียที่รักษาปา “วิชัย กำเนิดมงคล” คือ 
หนึ่งในเกษตรกรผูเปนแรงบันดาลใจใหกับเกษตรกรรุนใหม ที่พิสูจนใหเห็น  
แลววาการทำเกษตรกรรมทีย่ัง่ยนื ไมเพยีงแตสรางรายไดใหกบัชมุชน  แตยงัชวย
รกัษาทรพัยากรธรรมชาต ิ และสรางคณุคาใหกบัวถิชีวีติของคนบนดอยมณพีฤกษ 
“กาแฟเดอมง” จึงไมใชแคกาแฟ แตเปนเรือ่งราวของความมุงมัน่ ความศรทัธา 
และความหวังของเกษตรกรผูมีหัวใจรักษปาและชุมชน

สนใจผลิตภัณฑติดตอไดที่

ความสำเร็จของกาแฟเดอมงไดรับการพิสูจนดวยรางวัล        
ชนะเลศิจากเวท ีThailand Specialty Coffee Awards 
ในป 2566 ทั้ง 3 สาขา คือ Washed, Natural และ 
Honey Process และในปเดียวกันรองกลวยยังไดรับ
การยกยองให เปน"เกษตรกรสำนึกรักบานเกิดดีเดน"       
จากมูลนิธิร วมดวยชวยกันสำนึกรักบานเกิดร วมกับ                                
กรมสงเสริมการเกษตร และบริษัททรู คอรปอเรชั่น จำกัด 
(มหาชน) เปนอีกหนึ่งบทพิสูจนวาการทำเกษตรสามารถ       
สรางคุณคาไดทั้งในเชิงเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอม

รางวัลแห่งความสําเร็จ
และการยกระดับ
คุณภาพกาแฟไทย

06 3562 6696

วิสาหกิจชุมชนกาแฟเดอมง มณีพฤกษ ตำบลงอบ 
อำเภอทุงชาง จังหวัดนาน 55130

Coffee De Hmongกาแฟเดอมง



    กาแฟเทพเสด็จ เปนช่ือที่มาจากการปลูกกาแฟในพื้นที่
ตำบลเทพเสด็จ อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม อยูบนพื้นที่
ระดบัความสงู 800 - 1,400 เมตรจากระดบันำ้ทะเล พืน้ทีส่วนใหญ
เปนภเูขาสลบัซบัซอน มคีวามลาดชันสงู อณุหภมูเิฉลีย่ 18 - 25 องศา
เซลเซยีส ปริมาณนำ้ฝนเฉลีย่ 1,200 - 1,500 มลิลเิมตรตอป ในอดตี
พื้นที่นี้ประสบปญหาหลายประการ เชน การทำไรเลื่อนลอย และ
การบุกรุกพื้นที่ปา การปลูกพืชเชิงเดี่ยวท่ีใหผลตอบแทนต่ำ   
ความยากจนของเกษตรกร การขาดองคความรูในการทำการเกษตร
ที่ยั่งยืน อันเปนที่มาของการกอตั้งวิสาหกิจชุมชนกาแฟเทพเสด็จ 
เกิดจากการรวมตัวของเกษตรกรในพื้นท่ี โดยในระยะแรกไดรับ
การสนบัสนนุจากโครงการหลวง และกรมสงเสรมิการเกษตร มบีทบาท
สำคญัในการวางรากฐานการพฒันา สงเสริมใหเกษตรกรปรบัเปลีย่น
จากการทำไรเลือ่นลอยมาสูการปลกูกาแฟอะราบกิา เปนพชืทางเลอืก
ทีเ่หมาะสมกับสภาพภูมิอากาศและพืน้ที ่สามารถสรางรายไดทีม่ัน่คง
ใหแกเกษตรกร ตอมาหนวยงานภาครฐัไดเขามาสนบัสนนุการพฒันา

มนต�เสน�ห�แห�งข�นเขาเร�่องราวการเดินทาง

 "กาแฟเทพเสด็จ"
สู�ความสําเร็จที่ยั่งยืน

Key  SuccessI
àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :          กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม

กาแฟเทพเสดจ็ไมเ่ป็นเพียงแคช่ือ่กาแฟ แตย่งัเป็นสัญลกัษณข์องความภาคภมูใิจในชมุชนทีไ่ดร้ว่มกนั
สร้างสรรค์กาแฟที่มีคุณภาพ และมีเรื่องราวที่น่าสนใจเริ่มต้นจากความรัก และความผูกพันที่ต้องการ
พลิกฟื้นผนืปา่ เกดิความมุง่มัน่ทีจ่ะพัฒนาคุณภาพชีวติ และสรา้งความเขม้แขง็ใหช้มุชน เตบิโต จนกลายเป็น
กาแฟที่มีอัตลักษณ์ โดดเด่นระดับพรีเมียมมีชื่อเสียงโด่งดังไปทั่วประเทศ

ÇÒÃÊÒÃÊ‹§àÊÃÔÁ¡ÒÃà¡ÉµÃ16

ในหลายมติิ โดยเฉพาะการเสริมสรางความเขมแขง็ของกลุมมกีารอบรม
ใหความรูดานการบริหารจัดการองคกร มุงเนนการพัฒนาที่ยั่งยืน 
โดยสงเสริมการสรางเครอืขายความรวมมอืระหวางวสิาหกจิชมุชน 
การพัฒนาศูนยเรียนรูการผลิตกาแฟครบวงจร และการสงเสริม
การทองเที่ยวเชิงเกษตร นอกจากน้ียังมีการสนับสนุนการพัฒนา
นวตักรรม และเทคโนโลยกีารผลติทีท่นัสมยัครอบคลมุถงึการพฒันา
บุคลากรโดยเฉพาะการสรางเกษตรกรรุนใหม (Young Smart 
Farmer) และการพัฒนาผูประกอบการวิสาหกิจชุมชน

พลิกฟื้ นผืนปา่สู่แบรนด์กาแฟคุณภาพ
สร้างความภาคภูมิใจให้ชุมชน



แปลงใหญกาแฟ หมูที่ 4 ตำบลเทพเสด็จ ไดดำเนินกิจการ
แปลงใหญเมือ่ป 2560 ปจจบัุนสามารถผลติกาแฟคณุภาพสูง  
ปอนตลาดทัง้ในประเทศและตางประเทศ สรางรายไดใหชุมชน
อยางยั่งยืน ดานสิ่งแวดลอมมุงเนนการผลิตกาแฟคุณภาพสูง
ภายใตระบบเกษตรอินทรีย และสงเสริมการปลูกกาแฟ
แบบอนรุกัษใตรมเงาปา ดานเศรษฐกจิ พฒันาการแปรรปูผลผลิต
เพือ่สรางมลูคาเพิม่ และดานสังคมสรางความเขมแขง็ใหชมุชน
ผานระบบสหกรณ

ความสำเร็จของแปลงใหญกาแฟ หมูที่ 4 ตำบลเทพเสด็จ 
ไมเพียงแตอยูที่การผลิตกาแฟคุณภาพ แตยังอยูที่การสั่งสม
ประสบการณ การเรียนรู และพัฒนาที่ไมหยุดนิ่ง ตลอดจน
การสรางคุณคาใหกับชุมชน การแบงปนความรู และเทคนิค 
ในการปลูก การอบรมใหเกษตรกรในชุมชนมีทักษะที่ดีขึ้น 
นำไปสูความภาคภูมิใจท่ีเกิดข้ึนจากการท่ีทุกคนมีสวนรวม      
ในการเตบิโตและพัฒนา  กาแฟเทพเสดจ็จงึเปนมากกวากาแฟ 
เปนผลผลิตจากการทำงานรวมมือกันในชุมชน สรางโอกาส  
ใหทุกคนมีชีวิตที่ดีขึ้น

รวมท้ังเปนผลมาจากความรวมมอืระหวางภาครฐั ภาคเอกชน 
และชุมชน โดยมีกรมสงเสริมการเกษตรเปนหนวยงานหลัก
ในการประสาน และขับเคลื่อนการพัฒนา การสนับสนุน  
ทีต่อเนือ่ง และครอบคลมุในทกุมติ ิทำใหแปลงใหญกาแฟ หมูท่ี 4 
ตำบลเทพเสด็จ  สามารถพัฒนาเปนตนแบบความสำเร็จ
ในการยกระดบัคณุภาพชวีติของเกษตรกร ควบคูไปกบัการอนรุกัษ
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอม

"กาแฟเทพเสด็จ"
ความพิเศษทีธ่รรมชาติรังสรรค์
รสชาติอันเป็นเอกลักษณ์

ตำบลเทพเสด็จ อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม เปนพื้นที่
ปลูกกาแฟที่มีชื่อเสียงในดานคุณภาพสูง มีสภาพภูมิประเทศ
เปนภูเขาสูง อากาศเย็นตลอดป และมีความอุดมสมบูรณของดิน
ทีเ่หมาะสมกบัการปลกูกาแฟ พันธุอะราบกิา โดยกาแฟจากพืน้ทีน่ี้
ขึ้นชื่อในเรื่องของรสชาติที่หอมละมุน มีเอกลักษณเฉพาะตัว 
โดดเดน เมล็ดกาแฟดิบเปนกาแฟสายพันธุผสมระหวางคาทุย      
คาทูรา และคาติมอร ลักษณะที่โดดเดน คือ มีรสเขม กลิ่นหอม      
ของดารกช็อคโกแลตคั่วออน ๆ  นอกจากนี้ ชื่อ "เทพเสด็จ"         
ยังสะทอนถึงความเปนมงคล และความยิ่งใหญของพื้นที ่
ซึ่งชวยสรางอัตลักษณใหกับแบรนดกาแฟจากชุมชนแหงนี้
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ช่วงเวลาสําคัญที ่'กาแฟเทพเสด็จ'
สร้างสรรค์รสชาติแห่งความภาคภูมิใจ

ช่วงเริม่ต้น (2547-2549) : "จุดประกายความหวัง"1
เริ่มโครงการปลูกกาแฟทดแทนการทำไรเล่ือนลอย เกษตรกร

รวมกลุมกอต้ังวสิาหกิจชุมชน รบัการถายทอดองคความรูจากโครงการหลวงเริม่
ทดลองปลูกกาแฟสายพันธุอะราบิกาที่เหมาะสมกับพื้นที่

ช่วงพัฒนาการผลิต (2550-2554) : "ก้าวสู่มาตรฐาน"2
สรางโรงคั่วกาแฟชุมชน พัฒนากระบวนการแปรรูปครบวงจร 

เริ่มระบบควบคุมคุณภาพผลผลิต สรางแบรนด "กาแฟเทพเสด็จ" 
ไดรับมาตรฐาน GAP เปนครั้งแรก

ช่วงยกระดับคุณภาพ (2555-2559) : "มุ่งสู่เกษตรอินทรีย์"3
ปรับเปลีย่นสูการผลติแบบอนิทรยี พฒันาสตูรการคัว่เฉพาะของ

ชุมชน ไดรับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย เริ่มสงออกกาแฟ    
ไปตางประเทศ ไดรับรางวัล OTOP ระดับ 5 ดาว

ช่วงพัฒนาแบรนด์ (2560-2564) : "สร้างอัตลักษณ์"4
ปรับปรงุบรรจภุณัฑใหทนัสมยั พฒันาผลติภณัฑใหม เชน กาแฟดรปิ 

กาแฟแคปซลู เพิม่ชองทางการตลาดออนไลน สรางศนูยเรยีนรูการผลติ
กาแฟครบวงจร

ช่วงก้าวสู่สากล (2565-ปัจจุบัน) : "ความภูมิใจของชุมชน"5
ขยายตลาดสูระดับพรเีมยีม เพิม่กำลงัการผลิตรองรบัการสงออก 

พัฒนาสูการทองเทีย่วเชงิเกษตร ไดรบัรางวัลการประกวดกาแฟคณุภาพ
ระดบัประเทศ สรางเครอืขายความรวมมอืกบัผูประกอบการระดบัสากล

แตละชวงเวลาสะทอนใหเหน็การพฒันาอยาง
ตอเนือ่งของกาแฟเทพเสดจ็ จากจดุเริม่ตนเลก็ ๆ
 สูแบรนดกาแฟคณุภาพทีส่รางความภาคภูมใิจ
ใหชมุชน และการไดรับการรบัรองขึน้ทะเบยีน
สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร GI (Geographical 
Indications) ยืนยันถึงอัตลักษณ และคุณภาพ
ของกาแฟ โดยยังคงรักษามาตรฐานการผลิตที่
เปน มิตรกับสิ่งแวดลอมไวไดอยางเหนียวแนน

เปาหมายสำคัญของการพัฒนาในอนาคต 
คอื การรกัษามาตรฐานคณุภาพควบคูไปกบัการ
สรางความยั่งยืนใหกับชุมชน โดยคำนึงถึงท้ัง
มิติด านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอม
พรอมทั้งปรับตัวใหทันกับการเปลี่ยนแปลง    
ของตลาด และความตองการของผูบริโภค

สนใจผลิตภัณฑติดตอไดที่

08 9261 7833

94/1 ม.4 ตำบลเทพเสด็จ
อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม

นายสุวรรณ เทโวขัติ
ประธานวสิาหกิจชมุชนกาแฟสดแมตอนและ 
ประธานแปลงใหญกาแฟ ม.4 ตำบลเทพเสด็จ
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รางวัลแห่งความภาคภูมิใจ

ปี 2556

ไดรบัมาตรฐาน อย. ของสำนกังาน
คณะกรรมการอาหาร และยา 
กระทรวงสาธารณสุข

ปี 2557

ไดรับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
(มผช.268/2557) โดยสำนักงานอุตสาหกรรม
จังหวัดเชียงใหม กระทรวงอุตสาหกรรม

ปี 2559

ไดเขารวมโครงการลานนาฮับ เชียงใหมเมืองกาแฟ 
และสงตัวอยางเมล็ดกาแฟเทพเสด็จใหบริษัท 
Coffeeview USA. ดวยคะแนน Score 90.25 
ไดรบั OTOP ระดบั 5 ดาว หนึง่ตำบลหนึง่ผลติภณัฑ
ของกรมพัฒนาชุมชน

ปี 2561

ไดขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร 
GI (Geographical Indications) 
กาแฟเทพเสด็จ

ปี 2558

ประกวดคัดสรร 10 สุดยอด 
กาแฟอะราบิกาไทย โดยสมาคม
กาแฟพิเศษแหงประเทศไทย 
รางวัลระดับดี

ปี 2560

ไดเขารวมโครงการสงเสริมการเกษตร
ระบบแปลงใหญ (กาแฟ) โดยสำนักงาน
เกษตรอำเภอดอยสะเก็ด กรมสงเสริม
การเกษตร ตามนโยบายของรัฐบาล
ยุค 4.0 “ตลาดนำการผลิต”

ปี 2564

ไดรับรางวัลชนะเลิศ แปลงใหญ
ดีเดน ระดับจังหวัดไดรับรางวัล
รองชนะเลิศอันดับ 2 แปลงใหญ
ดีเดน ระดับเขต

ด้วยความมุ่งมั่น และตั้งใจ กาแฟเทพเสด็จ
จึงได้รับรางวัล และการยอมรับจากหน่วยงานต่าง ๆ อาทิ
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TrendsI
กองบรรณาธิการ
กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :

ในชว่งไมก่ีปี่ทีผ่า่นมา "Specialty Coffee" หรอืกาแฟพิเศษ ไมไ่ดเ้ป็นแค่เทรนดข์องคนรกักาแฟอกีต่อไป แต่กาํลงัเปลีย่น
วฒันธรรมการดืม่กาแฟของคนไทยไปอย่างน่าสนใจ จากขอ้มลู Euromonitor International พบวา่ตลาดกาแฟไทยเติบโต
อย่างต่อเนือ่ง โดยในช่วง 3 ปี (2564 - 2566) มีอัตราการเติบโตเฉลีย่ถึงร้อยละ 8.55 ต่อปี

    Specialty Coffee  คอื กาแฟพเิศษท่ีใสใจในทุก

ขั้นตอน ตั้งแตการปลูก การเก็บเกี่ยว การแปรรูป

ไปจนถึงการชง โดยเฉพาะการเลือกเมล็ดกาแฟ

จากแหลงปลูกเฉพาะ (Single Origin) ท่ีมอบ

เอกลักษณดานรสชาติ รสสัมผัส และกลิ่นหอม 

ที่แตกตางกันไป กระบวนการคั่วก็จะถูกปรับให

เหมาะสมกบัเมลด็กาแฟแตละชนดิ เพือ่ดงึรสชาติ

ทีด่ทีีส่ดุออกมา กาแฟทีจ่ะไดรบัการจดัเปน Specialty 

Coffee ตามมาตรฐาน SCA (Specialty Coffee 

Association) ตองไมมีขอบกพรองทีส่งผลตอรสชาต ิ

และไดคะแนน Cupping จาก Q grader 80 คะแนน

ขึ้นไป (จาก 100 คะแนน)

     ปจจบุนั ตลาดกาแฟพเิศษในประเทศไทย       
มีมูลคาราว 2,000 ลานบาท โดยเปน
สวนหนึง่ของตลาดกาแฟพรเีมยีม ทีม่มีลูคา
รวมประมาณ 20,000 ลานบาท ขณะท่ี
มูลคารวมของตลาดกาแฟทั้งหมด อยู ที่
ประมาณ 100,000 ลานบาท ซึ่งมีอัตรา 
การเติบโตเฉล่ียปละ 8.55% ในชวงป 
2564 – 2566

    ประเทศไทยมีการปลูกกาแฟทั้งสอง 
สายพนัธุหลัก โดยกาแฟอะราบกิามพีืน้ทีป่ลกู
กวา 129,778 ไร ใหผลผลิตประมาณ 
10,690 ตันตอป แหลงปลูกสำคัญอยูใน
ภาคเหนือ เชน เชียงราย เชียงใหม นาน 
แมฮองสอน สวนกาแฟโรบสัตามพีืน้ทีป่ลกู
หลกัอยูในภาคใต มพีืน้ทีป่ลกูกวา 86,739 ไร 
ใหผลผลติประมาณ 5,933 ตนัตอป โดยเฉพาะ
ชมุพรและระนอง ซึง่เปนทีน่ยิมในอตุสาหกรรม
กาแฟสำเร็จรูป

Specialty
Coffee 

Specialty Coffee
ความพิเศษทีม่ากกว่ารสชาติ

การเติบโตของ
Specialty Coffee

ศักยภาพกาแฟไทย

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ:

กับไลฟส์ไตล์การดืม่กาแฟยุคใหม่
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   ความนิยม Specialty Coffee สะทอนใหเห็นการเปลี่ยนแปลง
พฤติกรรมผู บริโภคท่ีชัดเจน โดยเฉพาะการชงกาแฟดวยวิธีตาง ๆ
 ไมว าจะเปน  Pour Over  ที่ผู  ด่ืมสามารถควบคุมทุกรายละเอียด   
ทัง้ปรมิาณนำ้ อณุหภมู ิและเวลาในการสกดั รวมถงึ AeroPress, Syphon 
และ Cold Brew ลวนเปนวิธีการชงที่ชวยดึงเอกลักษณและรสชาติ
ทีซ่บัซอนของ Specialty Coffee ออกมาไดอยางเตม็ท่ี ผูบรโิภคยคุใหม
จงึไมไดมองกาแฟเปนแคเครือ่งดืม่ธรรมดา แตใหความสำคญักบัคณุภาพ
และประสบการณการดืม่ สนใจเรียนรูเร่ืองราวของกาแฟตัง้แตแหลงปลกู 
กระบวนการผลติ ไปจนถงึการชงทีเ่หมาะสม ทำให  Specialty Coffee 
กลายเปนสวนสำคญัของวัฒนธรรมการดืม่กาแฟยคุใหม
       เทรนด Specialty Coffee มีแนวโนมที่จะเติบโตตอไป โดยเฉพาะ
ในกลุมผูบรโิภคทีม่องหากาแฟทีม่คีณุภาพและมคีวามยัง่ยนื การสราง
ความโปรงใสในกระบวนการผลติและการสนบัสนนุเกษตรกรอยางเปน 
รปูธรรมจะเปนกญุแจสำคญัทีช่วยให Specialty Coffee พฒันาผลติภณัฑ      
ใหตอบสนองตอความตองการของผูบริโภคในยุคปจจุบันไดอยาง        
มีประสิทธิภาพ

แนวโน้มการบริโภค
Specialty Coffee

โครงการพัฒนาบาริสตา
ของกรมส่งเสริมการเกษตร 

     กรมสงเสริมการเกษตรไดเล็งเห็นถึงศักยภาพของกาแฟไทยและ
โอกาสในการยกระดับรายไดใหแกเกษตรกร จึงไดริเริ่มโครงการ 
"บาริสตาขั้นพื้นฐาน" มุงเนนการสรางองคความรูและทักษะใหแก
เกษตรกรผูปลูกกาแฟและผูสนใจตลอดหวงโซมูลคา ตั้งแตการผลิต 
การแปรรูป ไปจนถึงการชงกาแฟใหไดมาตรฐานระดับสากล สอดรับ
กับนโยบายของกระทรวงเกษตรและสหกรณที่สงเสริมการปลูกกาแฟ

พันธุอะราบิกาและโรบัสตาเพื่อทดแทนการนำเขา มุงพัฒนาอัตลกัษณ

การคัว่กาแฟไทยสู Specialty Coffee ทีม่มีลูคาสูง

ที่มา : กรมวิชาการเกษตร, กรมสงเสริมการเกษตร,

        สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 

        สำนักงานสงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม, 

        Euromonitor International, 

        Specialty Coffee Association of Thailand



àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ : กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

Craft & Create�

 การบริโภคกาแฟสรางวัสดุเหลือทิ้งในปริมาณมาก โดยในประเทศไทยที่มีการบริโภค
กาแฟเฉล่ียวันละ 1.5 แกวตอคน ทำใหแตละคนสรางกากกาแฟมากถึง 16.5 กรัมตอวัน 
พฤติกรรมการบริโภคกาแฟที่เปลี่ยนแปลงไป ทำใหคนไทยหันมาชงกาแฟดื่มเองที่บานมากขึ้น    
สงผลใหมกีากกาแฟและวสัดเุหลอืทิ้งจากกาแฟในครัวเรือนเพิ่มมากขึ้น

 สำหรับเกษตรกรผูปลูกกาแฟและผูประกอบกิจการดานกาแฟ วัสดุเหลือท้ิงจาก
กระบวนการแปรรูปกาแฟ มีปริมาณมหาศาล ทั้งเปลือกเชอรรี่ (Pulp) และเปลือกกะลากาแฟ 
(Parchment)  ซึ่งหากไมมีการจัดการท่ีเหมาะสม วัสดุเหลือทิ้งเหลานี้อาจสงผลกระทบ
ตอสิ่งแวดลอมอยางรุนแรง ทั้งการปลอยกาซเรือนกระจกจากการยอยสลาย และการปนเปอน
ในแหลงน้ำ

 แทนที่จะทิ้งกากกาแฟและเปลือกกาแฟใหเปนขยะทำลายสิ่งแวดลอม เรามาเปลี่ยน
ใหเปนทรัพยากรมีคาดวยการนำไปทำเปนปุยอินทรียที่ชวยเพิ่มสารอาหาร ปรับโครงสรางดิน  
ลดการใชปุยเคมี และลดปริมาณขยะอินทรียที่ถูกทิ้งอยางเปลาประโยชน 
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การใช้ประโยชน์
จากวัสดุเหลือทิง้จากกาแฟสําหรับครัวเรือน 

ผสมกากกาแฟกับปุยหมักหรือปุยคอก

ใสตนไมประมาณสัปดาหละ 1 ครั้ง

หมักกากกาแฟกับน้ำหมักชีวภาพ ทิ้งไวประมาณ 

1 สัปดาห จะไดปุยกากกาแฟที่พรอมใช

ผสมกากกาแฟกับเปลือกไขบด คลุกเคลาใหเขากัน

ใชโรยรอบตนไมเพื่อปองกันแมลงและศัตรูพืช

ควรใช้กากกาแฟในปริมาณทีเ่หมาะสม 
เนือ่งจาก

• กากกาแฟมีคาเฟอีนและแทนนินที่อาจยับยั้งการงอกของเมล็ด

และการเจริญเติบโตของตนออน

• กากกาแฟมีฤทธิ์เปนกรด ไมควรใชกับพืชที่ไมชอบดินเปนกรด

• กากกาแฟมีความละเอียด การใสมากเกินไปอาจทำใหจับตัวแนน

ขัดขวางการระบายน้ำและอากาศในดิน

• ควรสังเกตการตอบสนองของพืชหลังใสปุยกากกาแฟ

หากพบวาใบเหลืองหรือเหี่ยว ควรลดปริมาณหรือหยุดใช

การทําปุ�ยจากกากกาแฟ ข�อควร
ระวัง

11

22

33

วัสดุเหลือทิง้จากกาแฟ
สู่ปุย๋หมักรักษ์โลก



สําหรับในสวนกาแฟ
หรือผู้ประกอบกิจการด้านกาแฟ

เตรียมวัสดุ ขัน้ตอนการทํากองปุย๋หมัก
การนําไปใช้ประโยชน์

การนําเปลือกกาแฟมาใช้ประโยชน์

เปลือกเชอร์รี (Pulp)
 เปนสวนหุมเมล็ดกาแฟที่สามารถนำมาแปรรูปเปนชา

จากเปลือกกาแฟ และสามารถใชเปนวัตถุดิบในการผลิตปุยอินทรีย 

โดยชวยเพ่ิมธาตุอาหารในดินและปรับปรุงคุณภาพของดินใหดีขึ้น

เมล็ดกาแฟและสารกาแฟ (Green beans) 
 เปนสวนที่ไดรับความนิยมมากที่สุด เนื่องจากสามารถ

นำมาชงสำหรับดื่ม ภายหลังการชง กากกาแฟที่เหลือยังสามารถนำ

ไปใชประโยชนไดหลายทาง เชน ทำเปนสครับ ขัดผิวในผลิตภัณฑ

เครื่องสำอาง หรือใชเปนวัตถุดิบสำหรับทำปุยอินทรีย

เปลือกกะลากาแฟ (Parchment)

เปลือกกาแฟ

เป็นวัสดุในการเพาะกล้า
และปลูกพืชต่างๆ

สามารถช่วยในการลด
การใช้สารเคมีได้
เนือ่งจาก

เป็นวัสดุปรับปรุงดิน

 เปนช้ันหุมเมล็ดกาแฟที่เหลือจากกระบวนการสีเมล็ด 

สามารถนำไปใชในภาคอุตสาหกรรมเพื่อผลิตกระถางตนไมแทน

พลาสติก ลดปริมาณขยะพลาสติกท่ีกอใหเกิดมลพิษ นอกจากนี้ 

ยังสามารถนำไปผลิตเปนถานชีวภาพ หรือ ไบโอชาร (Biochar) 

เพื่อใชเปนเชื้อเพลิงและชวยปรับปรุงคุณภาพดิน รวมถึงใชเปน

วัตถุดิบในการผลิตปุยอินทรียไดอีกดวย

จำนวน 1,000 กิโลกรัม

ผสมวัสดุอินทรียใหเขากัน
แลวกองเปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา
ขนาด 2 x 3 x 1.5 เมตร

ปุยหมักจากกาแฟเชอรรี 1 ตัน
มีปริมาณธาตุอาหาร 
  N (ไนโตรเจน) = 20.77 กิโลกรัม

  P (ฟอสฟอรัส) = 1.27 กิโลกรัม

  K (โพแทสเซียม) = 3.87 กิโลกรัม

ปุยหมักจากกะลากาแฟ 1 ตัน
มีปริมาณธาตุอาหาร 
 N (ไนโตรเจน) = 6.03 กิโลกรัม

 P (ฟอสฟอรัส) = 0.77 กิโลกรัม

 K (โพแทสเซียม) = 4.4 กิโลกรัม

ราดน้ำ 20 ลิตร ผสมสารเรง
ซุปเปอร พด. 1 ทิ้งไว 10-15 นาที
แลวรดลงกองปุย

ปุยที่หมักสมบูรณ
จะมีสีเขม กลิ่นหอมคลายดิน
และอุณหภูมิเย็นลง

รักษาความชื้น
และกลับกองปุยทุก 15 วัน

เปลือกเชอรรี่ 45-60 วัน
เปลือกกะลากาแฟ 150-180 วัน

มูลสัตว์

ระยะเวลาหมัก:

จำนวน 200 กิโลกรัม

จำนวน 1 ซอง

สารเร่งซุปเปอร์
พด. 1

การทําปุย๋หมักจากเปลือกกาแฟ
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