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Knowledge

   วารสารส่งเสริมการเกษตร ฉบับท่ี 319 กลับมาพบกับทุกท่านอีกครั้ง นับเป็นฉบับแรกของ

ปงีบประมาณ 2568 โดยครัง้นีไ้ด้พลิกโฉมรูปแบบวารสารสง่เสรมิการเกษตรครัง้สําคัญในหลายสว่น   

ไม่ว่าจะเป็นการปรับจากสิ่งพิมพ์รูปเล่มเป็นรูปแบบไฟล์อิเล็กทรอนิกส์พร้อมสื่อ Interactive    

ท่ีเปดิโอกาสใหผู้อ่้านมสีว่นรว่มกับเนื้อหา ชว่ยสร้างประสบการณร์ว่มท่ีได้มากกว่าการอ่าน  นอกจากนี้

ยังได้ปรับการน ําเสนอประเด็นเนื้อหาโดยมุง่เนน้หนกัเก่ียวกับสนิค้าเกษตรมลูค่าสงูและสนิค้าเกษตร

แปลงใหญ่ ซึ่งเป็นนโยบายสําคัญประการหนึ่งของภาครัฐ      ให้ความสําคัญกับการปรับเปล่ียน

การเกษตรรูปแบบเดิมไปสู่การท ําเกษตรท่ีมีมูลค่าสูง    โดยใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยีท่ีทันสมัย

เขา้มามสีว่นพฒันาในด้านต่าง ๆ  สามารถสรา้งรายได้และพฒันาคณุภาพชวิีตใหกั้บเกษตรกรได้ 

อยา่งย่ังยนื    ท้ังนีไ้มว่่าจะปรบัปรุงพฒันารูปแบบเปน็อยา่งไรทีมงานยงัคงคัดสรรเรื่องราวท่ีอัดแนน่

ด้วยสาระความรู้อยา่งเต็มเปี่ ยมพร้อมเสิร์ฟให้กับทุกท่านเหมือนเชน่เคย

           สาํหรบัฉบบันีเ้ราว่ากันด้วยเรื่องราวของกาแฟเมนเูครื่องด่ืมท่ีครองใจคนท่ัวโลกสูพ่ชืเศรษฐกิจ

ท่ีสร้างมูลค่าสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรไทย รู้หรอืไม ่วันกาแฟโลก (International Coffee Day)

ตรงกับวันท่ี 1 ตลุาคมของทกุป ีเปน็วันท่ีจัดข้ึนเพื่อเฉลิมฉลองและสง่เสรมิวัฒนธรรมกาแฟท่ัวโลก

กล่าวได้ว่ากาแฟเปน็ได้มากกว่าเครื่องด่ืม เพราะกาแฟแต่ละแก้วล้วนมีเรื่องราวและท่ีมาน่าสนใจ

ซ่อนอยู่ มาดูกันว่าเบื้องหลังการผลิตกาแฟท่ีเราด่ืมกันนั้น มีกระบวนการและเรื่องราวมากมาย       

ท่ีนา่ค้นหาอยา่งไรบา้ง

      เตรียมหยิบกาแฟแก้วโปรดของคุณแล้วด่ืมด�ากับรสชาติพร้อมเพลิดเพลินไปกับเร่ืองราว     

ท่ีนา่สนใจภายในเล่มกัน
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0 2217 7900 info@clicknext.com

บริษัท คลิกเน็กซ์ อินโนเวชั่น จํากัด 128/323-333
ชั้น 30 อาคารพญาไทพลาซา่ ถนนพญาไท 
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Key MessageKey Message11

Did You Know?Did You Know?
กาแฟ เครื่องด่ืมท่ีครองใจคนท่ัวโลก

22

Cover StoryCover Story
กาแฟเครื่องด่ืมเมนูโปรดสุดฮิต

สูพ่ืชเศรษฐกิจท่ีนา่จับตามองของไทย

44

Digtal DOAEDigtal DOAE
Big Data กับการพัฒนาการผลิตกาแฟไทย

99

Inspirat ion

Agri - HeroesAgri - Heroes
“วิชัย กําเนิดมงคล” เกษตรกรต้นแบบ

ผู้สร้างสรรค์กาแฟเพื่อชุมชมและผืนป่า

แหง่บ้านมณีพฤกษ์

1313

Key SuccessKey Success
มนต์เสนห่์แหง่ขุนเขา เรื่องราวการเดินทาง

“กาแฟเทพเสด็จ” สูค่วามสําเร็จท่ียั่งยืน

1616

TrendsTrends
Specialty Coffee กับไลฟ์สไตล์การด่ืมกาแฟยุคใหม่

1919

Craft & CreateCraft & Create
วัสดุเหลือท้ิงจากกาแฟ สูปุ่๋ยหมักรักษ์โลก

2121

Agri - AroundAgri - Around
กาแฟบางปูเลาะ มุง่สร้างอัตลักษณ์กาแฟ Specialty 

หนึ่งในผลผลิตพะเยาโมเดล 

1111

4

  2

11

13 19

16 21

ºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :ºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :
นางสาวอําไพพงษ์ เกาะเทียน

¼Ù Œª ‹ÇÂºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :¼Ù Œª ‹ÇÂºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :
นางสาวสมิทธินี ขาวศรี

¡Í§ºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :¡Í§ºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ :
นายสุรนันท์ หลําริ้ว 
นายวรรธนวิทย์ เฉลยผล
นายพศุตม์พงศ์ ชัยวงศ์

นายณัฐพิสิษฐ์ จารุพงศ์

นางสาวสรญา เท่ียงสุข
นางสาวชนกชนม์ ซิมงาม

ÇÑµ¶Ø»ÃÐÊ§¤� : ÇÑµ¶Ø»ÃÐÊ§¤� : 
เปน็สื่อกลางในการเผยแพรน่โยบาย ภารกิจกิจกรรม สง่เสริมการเกษตร 
และองค์ความรูป้ระเด็นสาํคัญเก่ียวกับสนิค้าเกษตรมลูค่าสูงและสนิค้า
เกษตรแปลงใหญ ่เสริมสร้างความรู้ ความเข้าใจ สร้างการมีสว่นรว่ม
กับกลุม่เปา้หมาย รวมท้ังเผยแพรอุ่ดมการณใ์นการทํางานเพื่อเกษตรกร
ของเจ้าหน้าท่ีสง่เสริมการเกษตรในทุกระดับ

ÍÓ¹ÇÂ¡ÒÃ :ÍÓ¹ÇÂ¡ÒÃ :
นางสาวพนิดา ธรรมสุรักษ์
ผู้อํานวยการกลุ่มพัฒนาสื่อสง่เสริมการเกษตร

·Õ่»ÃÖ¡ÉÒ : ·Õ่»ÃÖ¡ÉÒ : 

อธิบดีกรมสง่เสริมการเกษตร
นายพีรพันธ์ คอทอง

รองอธิบดีกรมสง่เสริมการเกษตร
นายรพีทัศน์ อุ่นจิตตพันธ์

รองอธิบดีกรมสง่เสริมการเกษตร
นายครองศักด์ิ  สงรักษา

รองอธิบดีกรมสง่เสริมการเกษตร
นายวีรศักด์ิ  บุญเชิญ 

รองอธิบดีกรมสง่เสริมการเกษตร
นายสุริยะ  คําปวง

ผู้อํานวยการกองการเจ้าหน้าท่ี 
รักษาการแทนผู้อํานวยการสํานักพัฒนาการถ่ายทอดเทคโนโลยี

นางอมรทิพย์ ภิรมย์บูรณ์

ผู้อํานวยการสํานักสง่เสริมและจัดการสินค้าเกษตร
นายวุฒิชัย ชิณวงศ์

ผู้อํานวยการศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร
นางสาวสุรางค์ศรี  วาเพชร

Ñ̈´·Ó :Ñ̈´·Ó :
กลุ่มพัฒนาสื่อสง่เสริมการเกษตร 
สํานักพัฒนาการถ่ายทอดเทคโนโลยี กรมสง่เสริมการเกษตร

กลุ่มสง่เสริมไม้ยืนต้น 
สํานักสง่เสริมและจัดการสินค้าเกษตร กรมสง่เสริมการเกษตร

0 2579 9546 agrimedia1@gmail.com

0 2940 6079 perennial.doae@gmail.com

¡Í§ºÃÃ³Ò¸Ô¡ÒÃ
                                                    
¸Ñ¹ÇÒ¤Á 2567  



   “กรมสงเสรมิการเกษตรไดมนีโนบายสงเสรมิการปลูกกาแฟ

ในพื้นที่ภาคเหนือ ซึ่งมีศักยภาพดานภูมิประเทศและ         

สภาพอากาศทีเ่หมาะสมในการเจรญิเตบิโตของกาแฟ   ทำให   

มีรสชาติ กลิ่นที่เปนอัตลักษณเฉพาะตัว... และตอบสนอง

ความตองการธุรกิจกาแฟไทยท่ีเติบโตอยางตอเนื่อง 

นอกจากนี ้ยงัมนีโยบายเพือ่พฒันาศกัยภาพเกษตรกรรุนใหม 

วิสาหกิจชุมชน แปลงใหญ ใหมีความสามารถในการผลิต

และแปรรปูกาแฟ Specialty Coffee ตลอดหวงโซอปุทาน

 ซึง่จะทำใหเกษตรกรมรีายไดเพิม่จากการผลติและแปรรปู

กาแฟมูลคาสูง...”

นายพีรพันธ คอทอง

อธิบดีกรมสงเสริมการเกษตร
25 กันยายน 2567
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àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ : กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

Did You Know?K

“กาแฟ”
เครือ่งดืม่ทีค่รองใจคนทัว่โลก

5 อันดับประเทศทีด่ืม่กาแฟ
มากทีสุ่ดในโลก 
ที่มา : กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ, 2567

บราซิล เวียดนาม โคลอมเบีย เอธิโอเปีย อินโดนีเซีย

เห็นอย่างนีแ้ล้ว ประเทศไหนกันนะทีด่ืม่กาแฟมากทีสุ่ด ถ้าคุณคิดว่าต้องเป็นประเทศทีป่ลูกกาแฟเยอะทีสุ่ด
คุณคิดผิด ! เพราะแชมปต์ัวจริง คือ กลุ่มประเทศนอร์ดิกต่างหาก ดังข้อมูลนี้

ในหน่ึงวัน มีการด่ืมกาแฟท่ัวโลก มากกว่า 3 พันล้านแก้ว 
หรอืคิดเปน็เมล็ดกาแฟประมาณ  29.1 ล้านกิโลกรมั    จากสวนกาแฟ
ท่ัวโลก ท่ีปลูกบนเทือกเขาแอนดีสจนถึงยอดดอยประเทศไทย 
เพราะกาแฟทุกเมล็ดมีเร่ืองราว ทุกแก้วจึงมีเสน่ห์ รสชาติ และ
กล่ินหอมท่ีแตกต่าง  มาดูกันว่าเครื่องด่ืมท่ีครองใจคนท่ัวโลกนี้
มีเรื่องนา่รู้อะไรบ้าง ?

12
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

9.9
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

9
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

8.7
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

8.2
กิโลกรัม

ต่อคนต่อปี

รู้หรือไม่??
?

ฟนแลนด นอรเวย ไอซแลนด เดนมารก สวีเดน
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5 อันดับประเทศทีม่ีผลผลิตกาแฟ
มากทีสุ่ดในโลก
ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

3.98
ล้านตัน

1.75
ล้านตัน

7.3
แสนตัน 5

แสนตัน 4.9
แสนตัน

  ที่มา : International Coffee Organization, 2567



ส่วนประเทศไทย แม้จะผลิตกาแฟได้ไม่มากเป็นอันดับต้น ๆ ของโลก แต่กาแฟของเราก็มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว
ทีโ่ดดเด่นไม่แพ้ใคร มาดูกันว่ามีข้อมูลอะไรทีน่่าสนใจบ้าง

ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

ที่มา : กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร
        กรมสงเสริมการเกษตร, 2567

ผลผลิตกาแฟของไทย

ที่มา : สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2567

ความต�องการใช�เมล็ดกาแฟ 

กาแฟพันธุ�อะราบิกา
เชียงราย เชียงใหม นาน แมฮองสอน

กาแฟพันธุ�โรบัสตา
ชุมพร ระนอง

แหล�งผลิตกาแฟที่สําคัญของไทย

ปร�มาณการนําเข�า

เมล็ดกาแฟดิบ 64,477 ตัน

ปร�มาณ2566

กาแฟสำเร็จรูป 24,739 ตัน
ปร�มาณ

เมล็ดกาแฟดิบ 62,642ตัน

ปร�มาณ2567

กาแฟสำเร็จรูป 26,339ตัน

ปร�มาณ

2566

2566

2567

2567

รวม ไร่236,377

เนือ้ทีย่ืนต้น (ไร่)

เมล็ดกาแฟ

อะราบิกา127,348

โรบัสตา111,893111,893

รวม ตัน16,690

ผลผลิต (ตัน)

โรบัสตา

รวม ไร่216,517

เนือ้ทีย่ืนต้น (ไร่)

129,778 อะราบิกา

โรบัสตา

รวม ตัน16,623

93,070

95,583

ผลผลิต (ตัน)

อะราบิกา10,690

โรบัสตา5,9335,933

จากขอมลูท้ังหมดนี ้ทำใหเหน็ภาพรวมของวงการกาแฟไทยไดชดัเจนขึน้ ในขณะที่
เราผลิตกาแฟ ไดประมาณ 1.6 หมื่นตันในป 2567 แตความตองการบริโภค
มากกวา 9 หมืน่ตนั จงึตองนำเขาทัง้เมลด็กาแฟดบิ กาแฟสำเรจ็รปู และกาแฟสำเรจ็รปูผสม 
รวมกวา 8 หมืน่ตนัตอป ดวยความตองการบรโิภคทีเ่พิม่สงูขึน้อยางตอเน่ือง และ
พฤตกิรรมผูบรโิภคทีห่นัมานิยม Specialty Coffee มากขึน้ การสงเสรมิและ
สนับสนนุใหเกษตรกรปลกูกาแฟ จึงเปนโอกาสสำคญั ทัง้การขยายพืน้ทีเ่พาะปลกู 
การเพิม่ผลผลิตตอไร การสนับสนุนใชพันธุดีทีต่ลาดมคีวามตองการ เพือ่การพฒันา
คุณภาพเมล็ดกาแฟใหไดมาตรฐานสากล โดยเฉพาะในพื้นที่ที่มีศักยภาพ        
อยางภาคเหนือและภาคใตของประเทศไทย

ตัน

ตัน

8,106

8,5848,584

อะราบิกา

86,73986,739
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Cover StoryK
กองบรรณาธิการ
กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

    เมื่อเราเริ่มต้นวันใหม่ หรือการหยุดพักระหว่างวัน กาแฟ คือ เครื่องดื่มที่เติมเต็มชีวิตประจําวัน ในทุกช่วงเวลา 
ด้วยรสชาติที่หลากหลายและกลิ่นหอมที่ดึงดูดใจ กาแฟจึงกลายเป็นมากกว่าเครื่องดื่ม แต่เป็นส่วนหนึ่งของวัฒนธรรม   
และวิถีชีวิตทีช่่วยสร้างแรงบันดาลใจในทุกวัน 

   กาแฟแตละแกวจึงมีเร่ืองราวของตัวเอง ต้ังแตรสชาติที่เขมขน กลมกลอม ไปจนถึงการเติมแตงสวนผสมที่สรางสรรคและหลากหลาย รสนิยม         
ในกาแฟไมไดจำกัดอยู แคการเลือกเมล็ดหรือวิธีชง แตยังสะทอนถึงความพิถีพิถันในการเลือกสรรรสชาติที่ลงตัวที่สุดของผู ดื่ม
   สำหรับคนที่ชื่นชอบรสชาติแบบเขมขนและด้ังเดิม กาแฟอยางเอสเปรสโซ หรืออเมริกาโน ที่ใชเมล็ดคั่วเขมจะมอบกลิ่นหอมและรสขมที่ชัดเจน
เหมาะสำหรับการเติมพลังในชวงเริ่มตนวันใหม สวนผูที่ตองการสัมผัสความกลมกลอม ลาเตหรือคาปูชิโนท่ีเติมความนุมละมุนของนมและฟองนม  
จะชวยเพิม่ความอบอุนและผอนคลายในทกุจบิ หรอืกาแฟ Single Origin ทีใ่หรสชาตจิากแหลงปลกูโดยตรง เชน กลิน่ผลไมจากดอยชาง หรอืกลิน่โกโก
จากนาน นอกจากนี้ สวนผสมที่สรางความสดชื่นก็เพ่ิมมิติใหมใหกับกาแฟ เชน กาแฟผสมน้ำมะนาวหรือเลมอนที่ผสานความเปรี้ยวสดชื่นเขากับ        
ความขมของกาแฟไดอยางลงตวั หรอืออเรนจอเมรกิาโนทีใ่ชนำ้สมคัน้สดมาเตมิสสีนัและกลิน่หอมหวานใหแกวกาแฟแบบเดมิ ๆ สำหรบัสายสขุภาพ
การเลือกใชนมพืช เชน นมขาวโอตหรืออัลมอนดแทนนมวัวก็กำลังเปนที่นิยมไมแพกัน
     ไมเพียงเทานี้ กาแฟยังสามารถปรับแตงดวยสวนผสมที่สะทอนเอกลักษณแบบไทย เชน การใชน้ำตาลโตนดใหความหวานละมุนแบบธรรมชาติ 
หรอืการผสมสมนุไพรอยางกระชายดำเพือ่เพิม่กลิน่หอมและมติขิองรสชาตใิหม ๆ  ทัง้หมดนีท้ำใหกาแฟแตละแกวมเีอกลักษณเฉพาะตวั และกลายเปน
เครื่องดื่มที่ตอบโจทยทั้งความชอบและความตองการของผูดื่มในทุกวัน

“กาแฟ”

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :
àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :

เครือ่งดืม่เมนูโปรดสุดฮิต

กาแฟ ศิลปะแห่งรสชาติ
เผยเสน่ห์กาแฟทีส่ะท้อนตัวตนของคุณ

     กาแฟ ถอืเปนเครือ่งดืม่ทีม่ปีระวตัศิาสตรยาวนานและเปยมไปดวยเร่ืองราวทีน่าสนใจ ต้ังแตตนกำเนดิในแอฟริกา สูความนยิมทัว่โลก และเดนิทาง   
มาสูประเทศไทย กาแฟจึงไมไดเปนเพียงเครื่องดื่ม แตยังสะทอนวัฒนธรรม การคา และวิถีชีวิตของคนในแตละยุคสมัย
       คำวา Coffee มาจากภาษาอะราบกิ คอื ควาฮวาฮ (Qahweh) หมายถงึ ไวนในภาษากว ีตอมาภายหลงัพฒันาเปลีย่นสำเนยีงเปนคาเวย (Kawha) 
คาฟฟ (Kaffe) และคอฟฟ (Coffee) สวนคนไทยในสมัยกอนเรียกวา โกป ขาวแฝ และกาแฟ ในที่สุด

ตามรอยการเดินทางของกาแฟ

สู่พืชเศรษฐกิจทีน่่าจับตามองของไทย
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    กาแฟถูกคนพบประมาณป ค.ศ. 850 กอนคริสตศักราช โดยพบวาชาวแอฟริกา
พื้นเมืองบริโภคกาแฟเปนอาหารมานานแลว ตำนานการกำเนิดกาแฟเริ่มตน 
ในอะบิสซีเนีย (ประเทศเอธิโอเปยในปจจุบัน) โดยคนเลี้ยงแพะสังเกตเห็นวาแพะ
ของเขากระปรี้กระเปราหลังจากกินผลจากตนกาแฟ ราวศตวรรษที่ 9 กาแฟเปนพืช 
ทีรู่จกักนัดใีนแถบตะวนัออกกลาง จนถงึตนศตวรรษที ่14 ชาวอาหรบัเริม่การปลกูกาแฟ
เปนการคากาแฟ ในศตวรรษที่ 15 กาแฟเปนเครื่องดื่มที่นิยมอยางแพรหลาย    
ในตะวันออกกลางและดินแดนอาหรับรวมไปถึงตุรกี จากนั้นกาแฟไดเดินทางสูยุโรป  
ในคริสตศตวรรษที่ 17 ผานทางอาณาจักรออตโตมัน และกลายเปนเคร่ืองดื่มยอดนิยม
ในฐานะส่ิงที่ชวยกระตุนพลังและเปนเคร่ืองดื่มในวงสนทนา   กาแฟไดรับการเผยแพร 
ตอ ไปยงัประเทศตาง ๆ  ทัง้ฝงยโุรป อเมรกิา ลาตนิอเมรกิา เอเชยีใต และเอเชียตะวันออกเฉียงใต 
จนกลายเปนพืชเศรษฐกิจที่สำคัญของโลก

     มบัีนทึกวา พ.ศ.2229 เมอืงไทยปลกูกาแฟมาต้ังแตสมยักรงุศรอียธุยา ทวาแพรหลายจริงจงั 
เปนที่นิยมและรูจักกันมากขึ้นใน พ.ศ. 2367 สมัยพระบาทสมเด็จพระนั่งเกลาเจาอยูหัว 
รัชกาลที่ 3 แหงกรุงรัตนโกสินทร โดยในสมัยนั้นมีการติดตอคาขายกับตางประเทศ 
เชน อังกฤษ และเนเธอรแลนด มีการนำตนกาแฟมาทดลองปลูกในพระบรมมหาราชวัง 
และเพาะตนกาแฟแจกจายใหเสนาบดีไปปลูกกัน
    กาแฟโรบัสตา มีตนกำเนิดจากคนไทยชาวมุสลิม ชื่อ นายดีหมุน ไดมีโอกาสไป
แสวงบุญ ณ เมืองเมกกะ ประเทศซาอุดิอาระเบีย ไดนำเมล็ดพันธุกาแฟมาเพาะปลูก  
ท่ีบาน ในป พ.ศ. 2447 ทีต่ำบลบานโหนด อำเภอสะบายอย จงัหวดัสงขลา และขยายพนัธุ
ออกไปอยางกวางขวางในภาคใตของประเทศไทย ปจจุบันการปลูกกาแฟในภาคใต 
ไดมพีฒันาการอยางมาก  สามารถปลกูเปนพืชหลกัและทำรายไดใหเกษตรกรเปนอยางดี 

กาแฟอะราบิกา 
- จากบนัทกึของพระสารศาสตรพลขนัธ  (นายเจรนิ ีชาวอติาล)ี กลาววา ตัง้แตป พ.ศ. 2393 
ประเทศไทยมีการนำกาแฟพันธุอะราบิกาเขามาปลูก โดยนำไปปลูกไวที่จังหวัดจันทบุรี  
มีชื่อเรียกกันวา “กาแฟจันทบูร”
- ตอมาในป พ.ศ. 2500 กรมกสกิรรม (กรมวชิาการเกษตรในปจจบุนั) ไดสัง่เมลด็กาแฟ    
อะราบกิา จำนวน 4 สายพนัธุ คอื Typica, Bourbon, Caturra และ Mundo Novo จาก
ประเทศบราซิลมาประเทศไทย โดยปลูกไวที่สถานีทดลองพืชสวนมูเซอ จังหวัดตาก 
(ปจจบุนั ศนูยวจิยัและพฒันาการเกษตรตาก) สถานทีดลองพชืไรแมโจ จงัหวดัเชยีงใหม 
(ปจจุบัน ศูนยวิจัยพืชไรเชียงใหม) และสถานีทดลองพืชสวนฝาง จังหวัดเชียงใหม 
(ปจจุบันศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรฝาง)      
- ป พ.ศ. 2515 องคการสหประชาชาติและประเทศไทย จัดตั้งโครงการปลูกพืชทดแทน     
และพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย/สหประชาชาติ เพ่ือศึกษาการปลูกพืชเพื่อ    
การทดแทนฝน   
- ป พ.ศ. 2517 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช  
บรมนาถบพิตร ทรงสงเสริมใหเกษตรกรในพื้นที่ภาคเหนือปรับเปลี่ยนจากการปลูกฝน 
ไปปลูกกาแฟสายพันธุอะราบิกาไดรับการสนับสนุนผานโครงการหลวง 

     พระองคทรงนำเทคโนโลยแีละความรูสมยัใหมมาถายทอดผานโครงการหลวง เพ่ือให 
การปลกูกาแฟมมีาตรฐานและเปนมติรกบัสิง่แวดลอม กาแฟจากโครงการหลวงไมเพียงแต
ชวยลดปญหาการปลกูฝน แตยงัเปดโอกาสใหกาแฟไทยกาวเขาสูตลาด Specialty Coffee 
ทีเ่นนเอกลกัษณของแหลงปลกูและความพถิพีถินัในกระบวนการผลติอกีดวย  ความสำเรจ็นี้
สะทอนถึงพระราชดำริของพระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภมิูพลอดุลยเดชมหาราช
บรมนาถบพิตร ที่วางรากฐานการพัฒนากาแฟไทยใหเติบโตอยางย่ังยืน
         

กาแฟสู่ประเทศไทย

ประวัติกาแฟโลก
ที่มา : www.silpa-mag.com/culture/article_8263

ที่มา : กรมวิชาการเกษตร, 2566



สายพันธุ์กาแฟ
ทีก่รมวิชาการเกษตรพัฒนาและส่งเสริมให้ปลูก

เปรียบเทียบลักษณะ
เมล็ดกาแฟ 2 สายพันธุ์

    กาแฟแตละแกวเร่ิมตนจากเมล็ดเล็ก ๆ ที่เต็มไปดวยเอกลักษณเฉพาะตัว ซึ่งเมล็ดกาแฟมีดวยกัน  4 สายพันธุ ไดแก อะราบิกา  โรบัสตา 
เอกซเซลลา และลิเบอริกา ซึ่งสายพันธุเอกซเซลลา ลิเบอริกา ไมเปนที่นิยมเทาอะราบิกา และโรบัสตา 

     เปนเมล็ดกาแฟที่ไดรับความนิยมมากที่สุดในโลก มีลักษณะเดน 
ที่รสชาติหอมหวาน กลิ่นผลไม หรือดอกไม และความเปรี้ยวที่ซับซอน 
นยิมปลูกในพืน้ทีสู่งภาคเหนือ เชน เชยีงใหม เชียงราย นาน และแมฮองสอน  
ซึ่งเปนแหลงปลูกกาแฟอะราบิกาคุณภาพสูงของไทย เหมาะสำหรับ
การดื่มมีสารคาเฟอีนคอนขางนอย สายพันธุที่สำคัญ เชน พันธุทิปปกา 
เบอรบอน คาทูรา คาทุย คารติมอร และมอนโดโนโว 

พันธุ  กวก. เชียงใหม 80, พันธุ กวก. เชียงราย 1, 
เชียงราย 2 และพันธุกวก. เชียงใหม 1

     มีลักษณะเดนที่รสชาติเขมขน ขม และใหคาเฟอีนสูงกวากาแฟ 
อะราบิกา ปลูกไดดีในพื้นที่ที่มีอุณหภูมิและความชื้นสูง โดยเฉพาะ 
ภาคใตของไทย เชน ชุมพร ระนอง  โดยนิยมผลิตเปนกาแฟสำเร็จรูป 
ในทางอุตสาหกรรม หรือกาแฟที่ตองการรสชาติเขม เชน เอสเปรสโซ

อะราบิกา (Arabica) โรบัสตา (Robusta) 

กาแฟอะราบิกา

พันธุ  กวก. ชุมพร 1 , กวก. ชุมพร 2, ชุมพร 3,
กวก. ชุมพร 84-4 และพันธุชุมพร 84-5

กาแฟโรบัสตา

เมล็ดยาวเรียว

เมล็ด
ทรงกลม

รสชาติเข้มข้น
ขมกว่า

มีกลิน่หอมน้อย คาเฟอีนสูง

คาเฟอีนน้อย
มีกลิน่หอม

รสชาติกลมกล่อม
นุ่มนวล

อะราบิกา

โรบัสตา

รู้จักเมล็ดกาแฟ
ทีเ่ติมเต็มทุกแก้วโปรด
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การคัว่เมล็ดกาแฟ ส่องแนวโน้มกาแฟไทย
ในปี 2568

    เปนวธิกีารแปรรปูสารกาแฟ (Green bean) ซึง่มสีีเขยีวอมเทา
ทีไ่ดจากผลกาแฟสกุ (Cherry) มาผานความรอนในภาชนะหรอืเครือ่งคัว่ 
โดยใชระยะเวลาและอณุหภมูขิองความรอนทีแ่ตกตางจนเมล็ดเปล่ียน
เปนสนีำ้ตาลออนถงึนำ้ตาลดำ และมกีลิน่หอม สามารถแบงออกได
เปนหลายระดบั แตโดยท่ัวไปแลวจะแบงออกเปน 3 ระดบัหลัก ๆ  คอื

     จากขอมูลของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร
ไดกลาวถึงแนวโนมและสถานการณสินคาเกษตร
ที่สำคัญอย างกาแฟของไทยไว   ดั ง น้ี

สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีน้ําตาลเข้มขึ้น ไม่มีนํ้ามัน
เคลือบผิวเมล็ดกาแฟจะลดความเปรี้ยว-หวาน
แบบผลไม้ลงไปกาแฟคัว่

ระดับกลาง
(Medium Roast)

สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีน้ําตาลเข้มถึงน้ําตาลดํา
ผิวเมล็ดกาแฟมีนํ้ามันซึมออกมา มีกลิ่นและ
รสเข้มข้นกาแฟคัว่

ระดับเข้ม
(Dark Roast)

การผลิต
สำหรับป 2567/68 คาดวาจะมีเนื้อที่ใหผลลดลง
จากปทีผ่านมา เนือ่งจากแหลงผลติทีส่ำคญัทางภาคใต 
ไดแก ชุมพร และระนอง เกษตรกรโคนตนกาแฟ
พันธุโรบสัตาอายมุากท่ีปลูกแซมในสวนทเุรียน เพ่ือใหงาย       
ตอการดแูละรกัษาตนทเุรยีนทีใ่หผลตอบแทนทีด่กีวา 
รวมทัง้สภาพอากาศแปรปรวน ฝนตกหนกัในชวงกาแฟ
ติดดอก ทำใหดอกกาแฟรวง และสภาพอากาศแลงยาวนาน 
ตนกาแฟไดรบัปรมิาณนำ้ไมเพยีงพอ ทำใหตดิผลนอย 
และเกิดโรคแมลงระบาด  สงผลใหภาพรวมผลผลิต
ทัง้ประเทศลดลง

มีความตองการใชเมล็ดกาแฟเพิ่มขึ้นจากปที่ผานมา 
เนื่องจากความตองการของโรงงานแปรรูปเพิ่มขึ้น     
ทั้งเพื่อการบริโภคภายในประเทศและการสงออก
สวนการสงออกและการนำเขาเมล็ดกาแฟเพิ่มขึ้น   
จากปทีผ่านมา  เน่ืองจากความตองการบรโิภคภายใน
ประเทศและนำมาแปรรูปเปนผลิตภัณฑเพื่อสงออก 
รวมทั้งราคาเมล็ดกาแฟของไทยคาดวาจะเพิ่มขึ้น    
จากปทีผ่านมา  
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สีของเมล็ดกาแฟจะมีสีนํ้าตาลอ่อน คล้ายสีของ
เปลือกต้นอบเชย ผิวเมล็ดกาแฟแห้งไม่มีนํ้ามัน
ออกมาจากเมล็ด ให้กลิ่นบาง ๆ รสชาติเปรี้ยวกาแฟคัว่

ระดับอ่อน
(Light Roast)

การตลาด
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กระแสกาแฟ Specialty 
คลืน่ลูกใหม่แห่งวงการกาแฟ
    แมพื้นที่ปลูกกาแฟของไทยจะลดลง แตตลาดกาแฟไทย 
มีการเติบโตอยางตอเนื่อง  จากกระแสความนิยมดื่มกาแฟคั่วบด 
และกาแฟสำเร็จรูปเพิ่มข้ึน โดยเฉพาะในหมวดของกาแฟ
Specialty ที่ตอบโจทยผู บริโภครุ นใหมท่ีใหความสำคัญกับ
แหลงปลูก คุณภาพ และความพิถีพิถันในกระบวนการผลิต 
รสชาติที่โดดเดนเปนที่จดจำ และประสบการณในการดื่มกาแฟ
ในขณะเดยีวกนั ตลาดในประเทศ ธุรกิจรานกาแฟ มีเติบโตขึ้น 
ทกุป ไมวาจะเปนรานกาแฟขนาดเลก็ทีเ่นนความเปนเอกลกัษณ
หรอืแบรนดใหญทีเ่ขาถงึกลุมผูบรโิภคในเมอืง นอกจากนี ้การทองเทีย่ว
เชิงเกษตร เชน การเยี่ยมชมสวนกาแฟ และกิจกรรมการเรียนรู
กระบวนการผลติกาแฟในชมุชน  ยงัชวยสรางรายไดและความมัน่คง
ใหแกเกษตรกรรายยอย และเพิม่มลูคาใหกบัอตุสาหกรรมกาแฟไทย

      
     การพัฒนากาแฟ Specialty ของไทยมีโอกาสที่จะกาวเขาสู
ตลาดโลกไดอยางมั่นคง โดยการเนนสรางเรื่องราวที่นาสนใจ
ของแหลงปลูก ความโดดเดนของสินคา รักษาคุณภาพและ
มาตรฐานการผลิต โดยเปนมิตรกับส่ิงแวดลอม กาแฟไทย
จึงไมใชเพียงพืชเศรษฐกิจในประเทศ แตยังสามารถเปนตัวแทน
ของความคิดสรางสรรคและความใสใจในระดับสากลไดอีกดวย

ทีก่ระทรวงเกษตรและสหกรณกำหนดขึน้ มเีปาหมายเพือ่พัฒนาผลิตภณัฑ
กาแฟไทย ใหมีคุณภาพสูงและยั่งยืนในทุกขั้นตอนของการผลิต ตั้งแต
ตนนำ้ กลางนำ้ และปลายนำ้ ทัง้นี ้ เพือ่ตอบสนองความตองการของตลาด
ทัง้ในประเทศและตางประเทศ  รวมทัง้  สงเสริมความเขมแขง็ของเกษตรกร
ในภาคเกษตร และเสริมสรางความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก            
ซึง่การพฒันากาแฟตลอดหวงโซอปุทาน เปนแนวทางทีมุ่งใชเทคโนโลยี
และขอมูลเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกาแฟในทุก ๆ ขั้นตอน         
ตัง้แตเตรยีมการกอนปลกู  การดแูลรกัษามาตรฐานการผลิตทีเ่ปนมิตร         
กบัสิง่แวดลอม การจดัการหลงัการเกบ็เกีย่ว จนถงึการจำหนาย  ซึง่ชวยให
การผลติกาแฟมปีระสทิธภิาพสงูขึน้  มุงเนนไปทีก่ารใชทรพัยากรอยางคุมคา 
และยั่งยืนมากที่สุด การนำเทคโนโลยีแมนยำมาใชในการพัฒนากาแฟ
ตลอดหวงโซอุปทานจะชวยใหเกษตรกรสามารถวางแผนการปลูก
และการเกบ็เกีย่วไดอยางแมนยำ ชวยลดตนทนุการผลิต ลดการใชทรพัยากร 
ที่ไมจำเปน เพ่ิมผลผลิตไดอยางยั่งยืนและสรางความเปลี่ยนแปลง
ใหกบัอตุสาหกรรมกาแฟเปนอยางมาก 

กาแฟแม่นยํา ตลอดห่วงโซ่อุปทาน
ด้วยเทคโนโลยีสุดลํ้า เพ่ิมคุณภาพ
ลดต้นทุน สู่ความยัง่ยืน
การพัฒนากาแฟตลอดห่วงโซ่อุปทาน เทคโนโลยี
แม่นยํา (Precision Farming) เป็นหนึง่ในนโยบาย
กาแฟที่สําคัญประการหนึ่งของปี 2568

ที่มา : กรมสงเสริมการเกษตร, กรมวิชาการเกษตร, 

        สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, กระทรวงเกษตรและสหกรณ



àÃ×่Í§-¢ŒÍÁÙÅ : กลุมพัฒนานวัตกรรมดิจิทัล ศูนยเทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร

Digital  DOAEK

Big Data Big Data 
    เมือ่พูดถึงกาแฟไทย หลายคนคงนึกถึงกลิน่หอมนุ่มนวลของเมล็ดกาแฟสด
หรอืความเข้มข้นอนัเป็นเอกลักษณท์ีล้่วนแล้วแตเ่กดิจากกระบวนการผลติทีพิ่ถพิีถนั
แตรู่ไ้หมวา่ในยคุดจิทิลัทีข่อ้มลูมคีวามสาํคญั การใชข้อ้มลูขนาดใหญ ่(Big Data)
ซึง่เป็นชุดข้อมูลขนาดใหญ่และหลากหลาย มีการจัดการ และวิเคราะห์เพ่ือให้ได้ 
Insights หรือข้อมูลเชิงลึกที่มีประโยชน์ ก็สามารถช่วยพัฒนาการผลิตกาแฟ
ไทยได้ไม่แพ้กัน กรมส่งเสริมการเกษตรได้ใช้ประโยชน์จากข้อมูลขนาดใหญ ่
(Big Data) เพ่ือพัฒนาการผลิตกาแฟในประเทศไทย ถือเป็นแนวทางสําคัญ
และศักยภาพในการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟได้อย่างมาก

    กลาวไดวาฐานขอมูลทะเบียนเกษตรกรเปรียบเสมือนกระเปาใสขอมูล
ทีส่ำคญัมาก ๆ สำหรับเกษตรกร เนือ่งจากขอมลูทีเ่กบ็รวบรวมจากเกษตรกร              
เปนเครื่องมือสำคัญในการพัฒนาภาคเกษตรกรรมของประเทศไทย         
ชวยใหเกษตรกรเขาถึงขอมูลและบรกิารตาง ๆ ไดอยางสะดวก และชวยให
ภาครัฐสามารถวางแผนและบริหารจัดการทรัพยากรทางการเกษตรได
อยางมปีระสทิธภิาพ  โดยฐานขอมลูทะเบยีนเกษตรกรของกรมสงเสริมการเกษตร 
เปนแหลงขอมูลสำคัญที่รวบรวมรายละเอียดเกี่ยวกับเกษตรกรทั่วประเทศ 
เชน จำนวนครวัเรอืน เนือ้ทีเ่พาะปลกู ตนทนุ รายได และหนีส้นิ ขอมลูเหลาน้ี
ถูกนำมาใช ในการวางแผนและตัดสินใจในการส งเสริมการเกษตร
อยางมีประสิทธิภาพ  ซึ่งสถานะการแจงเพาะปลูกกาแฟจากระบบ
ทะเบยีนเกษตรกร ในป 2567 ทีผ่านมา มจีำนวน 59 จงัหวดั 11,878 ครวัเรอืน        
รวมพ้ืนที่ 94,609 ไร โดยเปนกาแฟพันธุอะราบิกามากที่สุด  รองลงมา        
คือ โรบัสตา  

ฐานข้อมูลทะเบียนเกษตรกร 
ขุมพลังแห่งข้อมูลการเกษตร

กราฟแสดงพ้ืนที่
ปลูกกาแฟรายพันธุ์ (ไร่)

ตารางแสดงเนือ้ที่
ปลูกกาแฟรายจังหวัด

โรบัสตา

อะราบิกา

31,37631,376

59,57159,571

3,662
อื่นๆ
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ไร่จังหวัด

เชียงราย 34,110.93

ชุมพร 13,538.38

เชียงใหม่ 12,939.76

ระนอง 7,398.32

น่าน 5,362.09

โดยขอมูลชดุน้ี ศูนยเทคโนโลยสีารสนเทศและการส่ือสารไดจัดทำเปน 

Dashboard สรปุขอมลูแสดงเปนรปูแบบตาราง และแผนที ่สามารถ

สบืคนหาแบบ Interactive ไดแบบออนไลน ผาน QR Code นี้
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กับการพัฒนา
การผลิตกาแฟไทย



รวมพลังเกษตรกรไทยจากแปลงเล็กสู่แปลงใหญ่

โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแบบแปลงใหญ่เป็นแนวทางที่กรมส่งเสริมการเกษตรนํามาใช้
เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต โดยการรวมกลุ่มเกษตรกรให้ทําการเกษตรในพ้ืนที่ขนาดใหญ่
ร่วมกันแชร์ประสบการณ์ เทคนิค และทรัพยากรต่าง ๆ เป็นการสร้างเครือข่ายและความสัมพันธ์
ที่ดีในชุมชนอีกด้วย  

โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแบบแปลงใหญ่

ระบบสารสนเทศการผลิตทางด้านการเกษตร 

   สำหรับการปลกูกาแฟ โครงการนีไ้ดดำเนนิการในหลายพืน้ที ่ โดยมี       
เปาหมายในการเพิ่มผลผลิตและคุณภาพของกาแฟไทย  มีการจัดเก็บ
ขอมูลมาตัง้แตป 2559 มขีอมลูสถติแิปลงใหญในแตละดาน สามารถเรยีกดู
ในแตละสินคาได ซึ่งในป 2567 มีเกษตรกรที่ปลูกกาแฟ และเปน 
กลุมแปลงใหญ ทัง้สิน้ 19 จังหวดั พืน้ที ่29,419 ไร ซึง่มกีลุมแปลงใหญ
มากทีส่ดุทีจ่งัหวดัแมฮองสอน 

    เปนอกีชดุขอมูลหนึง่ในการการชวยวเิคราะห
และตัดสนิใจโดยเปนการเกบ็ขอมลูการการสำรวจ
ในพืน้ทีข่องเจาหนาทีเ่กษตรตำบลอยางเปน
ระบบ ขอมลูจากรายงานนีพ้บวา มกีารปลกูกาแฟ
รวมทั้งประเทศ จำนวน 36,762 ครัวเรือน 
ท้ังนี ้ยงัมเีกษตรกรทีท่ำการปลกูกาแฟ แตไมได
ขึน้ทะเบยีนเกษตรกรกบักรมสงเสรมิการเกษตร
อยูมาก ทำใหเห็นเปาหมายและแนวโนมใน
การพัฒนาเพ่ือสรางการรับรู และตระหนกัถงึ
ความสำคัญของขอมูลใหกับเกษตรกรตอไป 
โดยสามารถเขาดขูอมลูไดทีี ่https://production. 
doae.go.th/site/login
  โดยในปงบประมาณ 2568 กรมสงเสริม
การเกษตรไดรับงบประมาณเพือ่พฒันาระบบ
ขอมลูสารสนเทศเพ่ือการบริหารและสนบัสนนุ

การตดัสนิใจในงานสงเสรมิการเกษตร มุงเนน
การรวบรวมและบรูณาการขอมลูทีห่ลากหลาย
จากแหลงตาง ๆ เชน ขอมูลภูมิสารสนเทศ 
ขอมลูการเพาะปลกูจากเซนเซอร IoT ขอมลู
โซเชียลเนต็เวริค (Social Listening) และขอมลู
ราคาสินคาเกษตรจากหนวยงานทีเ่กีย่วของ รวม
ถึงการจดัทำฐานขอมลูขนาดใหญ (Big Data) 
โดยมีการประยกุตใชเทคโนโลยปีญญาประดิษฐ 
(Artificial Intelligence: AI) และ Machine
Learning เพื่อชวยในการพยากรณและ
วิเคราะหขอมูล เชน การคาดการณพื้นที่
เพาะปลกูทีเ่หมาะสม ชวงเวลาเกบ็เกีย่วทีด่ทีีสุ่ด 
ปรมิาณผลผลิตทีค่าดการณได และการประเมิน
แนวโนมราคาสินคาเกษตร  AI  ยงัมบีทบาทสำคญั
ในการชวยวางแผนและสนบัสนนุการตัดสินใจ

สำหรับผูบรหิารและเจาหนาทีภ่าคการเกษตร
 เพือ่เพิม่ประสทิธภิาพการผลติ ลดความเสีย่ง 
และสรางความมัน่ใจใหกบัเกษตรกรในการผลติ
สินคาที่เหมาะสมกับตลาด
    การนำ Big Data มาใชในการพฒันาการผลติ
กาแฟไทย ไมเพยีงแตชวยใหเจาหนาทีส่งเสรมิ
การเกษตร ไดวเิคราะห วางแผน และตดัสนิใจ
ในการสงเสรมิการเกษตรอยางมปีระสิทธภิาพ 
ยงัมสีวนสำคัญทีช่วยใหเกษตรกรมคุีณภาพชีวติ
ที่ดีขึ้นดวย เมื่อมีชุดขอมูลที่ถูกตองและ
การสนบัสนนุทีเ่หมาะสม ยอมชวยขบัเคลือ่น
ใหทุกคนในแวดวงกาแฟไดเติบโตไปดวยกัน 
ในเสนทางทีส่ดใสกวาเดมิ
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    สถานการณ ผลิตกาแฟจั งหวัดพะเยา ป   2566/2567  
จังหวัดพะเยามี พ้ืนท่ีผลิตกาแฟ 1,959 ไร   โดยมีพื้นที่ผ ลิต           
กาแฟอะราบิกา 1,738 ไร พื้นที่ผลิตกาแฟโรบัสตา 221 ไร ผลผลิต
รวม 136 ตัน ผลผลิตเฉลี่ยกาแฟอะราบิกา 72 กิโลกรัมตอไร 
ผลผลติเฉลีย่กาแฟโรบสัตา 59 กโิลกรมัตอไร ราคาผลผลติอะราบกิา
สวนใหญจำหนายผลผลิตในรูปแบบกาแฟผลสุก (กาแฟเชอรรี) 
กาแฟกะลา และแหลงผลติหลัก อยูในพื้นที่อำเภอแมใจ อำเภอเชียงคำ 
และอำเภอปง
      กรมส งเสริมการเกษตรได นำแนวทางการพัฒนากาแฟ
ตลอดหวงโซอุปทานเทคโนโลยีแมนยำ (Precision Farming) 

มาใช ในการพัฒนาการผลิต และจดัการสินคาเกษตรของเกษตรกร 
ผานกระบวนการวิสาหกิจชุมชน มีเปาหมาย คือ วิสาหกิจชุมชน
ผู ผลิตกาแฟคุณภาพบานปางปูเลาะซ่ึงจัดตั้งเ ม่ือป  2563 
ตำบลศรีถอย อำเภอแมใจ จังหวัดพะเยา มีพื้นที่ปลูกอยูสูงจาก
ระดับน้ำทะเลประมาณ 700 – 1,200 เมตร  สมาชิกเริ่มตน 
จำนวน 20 ราย พืน้ทีเ่ขารวมโครงการ 60 ไร เพือ่แกปญหาดานตนทนุ
การผลิต การขาดแคลนแรงงาน ราคาผลผลิตขาดเสถียรภาพ 
และทีส่ำคัญทีสุ่ดคือปญหาโรคและแมลงศัตรพูชื  ซึง่ทำใหผลผลติ
ขาดคุณภาพ

ป้ันอัตลักษณ์ 
เสน่ห์กาแฟบางปูเลาะ

Agri - AroundK
กองบรรณาธิการàÃ×่Í§ :

กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดพะเยา¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :

ทีม่าของพะเยาโมเดลต้นแบบ
สร้างเกษตรมูลค่าสูง
    จากขอมูลดานการเกษตรของจังหวัดพะเยา ซ่ึงมีพื้นที่ท้ังหมด 
3,959,412 ไร เปนพืน้ทีเ่กษตรกรรม 1,243,952 ไร คดิเปนรอยละ 
31.41 ของพ้ืนทีท่ัง้หมด ขนาดเศรษฐกจิของจงัหวดัพะเยา มผีลติภณัฑ
มวลรวม ป 2565 (Gross Provincial Product : GPP) มูลคา     
31,947 ลานบาท มีการผลิตมากที่สุด คือ สาขาเกษตรกรรม 
(ขอมลู : กระทรวงเกษตรและสหกรณ ณ กนัยายน  2567) ถอืไดวา
ภาคการเกษตรมคีวามสำคญัเปนอยางมาก แตพบวาพืน้ทีส่วนใหญ   
เปนพื้นที่ราบสูงและภูเขา ทำใหเกษตรกรประสบกับปญหาและ
ขอจำกัดตาง ๆ  ในการผลิตสินคาเกษตรหลายดาน เชน ปญหา
การเปลีย่นแปลงของสภาพอากาศ ผลผลติตำ่ คณุภาพไมไดมาตรฐาน 
ตนทุนการผลิตที่สูงขึ้น ท้ังปจจัยการผลิต แรงงาน และการขนสง 
ปญหาดานการใชเทคโนโลยใีนพ้ืนทีภ่เูขาหรอืพืน้ทีร่าบสงูมีขอจำกัด    
และขาดชองทางการตลาด เพ่ือแกไขปญหาเหลาน้ีและยกระดับ
สินค าเกษตรของจังหวัดให มีคุณภาพ สามารถแข งขันได               
ในตลาด และเพิ่มมูลค าทางเศรษฐกิจให กับจังหวัดพะเยา           
รัฐบาลโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณจึงไดริเริ่มโครงการ 
"พะเยาโมเดล" ขึ้น เปนโครงการที่บูรณาการความรวมมือ 

จากหลายภาคสวน ทั้งภาครัฐภาคเอกชน และภาคประชาชน
มุงเนนการพฒันาสนิคาเกษตรอยางครบวงจร ตัง้แตตนนำ้ กลางนำ้ 
และปลายน้ำ โดยมีเปาหมายยกระดับคุณภาพชีวิตของเกษตรกร 
และพัฒนาเศรษฐกิจของจังหวัดพะเยาอยางยั่งยืน  พะเยาโมเดล
จึงกลายเปนตนแบบในการพัฒนาที่เนนการมีสวนรวม เพ่ือสราง
ความรวมมอื และการพฒันาทีเ่ปนองครวม 
    กรมสงเสรมิการเกษตร ไดดำเนนิการตามนโยบายกระทรวงเกษตร
และสหกรณ เพือ่แกไขปญหาดานการผลิตสินคาใหกบัเกษตรกร และ
นำรองเปนตนแบบในการผลิตสินคาเกษตรอยางมีประสิทธิภาพ 
ผลติสนิคาทีม่มีลูคาสงู สรางรายไดใหแกเกษตรกร โดยเริม่ดำเนนิการ 
นำรองในสินคาเกษตรสำคัญทีส่ามารถสรางมลูคาเพิม่ 6 ชนดิ  ไดแก 
ลิ้นจี่ ขาวโพดเลี้ยงสัตว  ถั่วเขียว สมุนไพร มันสำปะหลัง และกาแฟ 
มีพื้นที่ดำเนนิการนำรอง ใน 2 อำเภอ ไดแก อำเภอแมใจ และอำเภอ
ดอกคำใต  เฉกเชนแนวทางการพฒันากาแฟ ภายใตโครงการพะเยาโมเดล  
ไมเพยีงแตจะเปนการพฒันากาแฟในพืน้ที ่แตยงัเปนการยกระดบัคณุภาพ
ชวีติของเกษตรกรทองถิน่อยางยัง่ยนืใหกบัชมุชนอกีดวย 
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กาแฟบางปูเลาะ 
หนึง่ในผลผลิตพะเยาโมเดล

มุ่งสร้างอัตลักษณ์กาแฟ Specialty
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โดยแบ่งเปา้หมายของโครงการ
พะเยาโมเดลสําหรับกาแฟ ออกเป็น 3 ระดับ

เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต :

ร�อยละ 20 โดยผลผลติ (กาแฟกะลา) ป� 2566/67
เฉลีย่ 152 กิโลกรัม/ไร� เพ��มข�้นร�อยละ 49 จากผลผลิต 
(กาแฟกะลา) ป� 2565/66 เฉลี่ย 102 กิโลกรัมต�อไร� 

ผลผลิตเพ่ิมขึน้

ประเด็นแรก 

สงเสรมิการใชเทคโนโลยแีละนวตักรรมในการผลติกาแฟ   สงเสรมิ

การสรางคูคาใหมและเพิม่ชองทางการตลาด   สงเสรมิใหเกษตรกร

ผลติกาแฟใหไดมาตรฐานสนิคาเกษตร สนบัสนนุการใชนวตักรรม

ที่สอดคลองกับวิถีการผลิตกาแฟคุณภาพในชุมชน

   ดานการผลิต กาแฟปางปเูลาะเปนกาแฟพนัธุอะราบกิาทีม่คุีณภาพดี
ในระดับหนึ่งแตสามารถยกระดับคุณภาพไดโดยการพัฒนาให
เปนกาแฟ Specialty มีลักษณะเฉพาะรสชาติและกล่ินผลไม 
(Fruity) เชน การทำใหมีความหอมปลายเปนกลิ่นผลไมเฉพาะถิ่น
มากขึน้ ซึง่อำเภอแมใจมสิีนคาเกษตรทีข่ึน้ชือ่อกีชนดิ คอื ลิน้จีแ่มใจ 
อาจจะเปนการสรางอตัลกัษณใหกบัอำเภอแมใจคูกนัได การพฒันา
ใหเปนกาแฟ Specialty จะชวยสรางความนาสนใจใหกับกาแฟ
ปางปเูลาะ และมีโอกาสเขาสูตลาด Premium ตอไป 

ประเด็นสอง

     ดานการตลาด ปจจบุนัเกษตรกรสามารถขายผลผลิตใหกบัพอคา
คนกลาง หรอืพอคารถเร ทีเ่ขามารบัซ้ือในชวงเดอืนตลุาคม – กมุภาพนัธ 
ในราคาทีพ่งึพอใจแตกาแฟปางปเูลาะยังสามารถพฒันาสรางมลูคาเพิม่
ไดอกี เชน การขายแบบคดัเกรด 1 – 3 จะทำใหไดราคาเพิม่มากขึน้
ตามระดับคุณภาพของสินคา  ซึ่งจะเปนแรงจูงใจใหกับเกษตรกร
ในการพัฒนาคุณภาพผลผลิตมากยิ่งขึ้น  นอกจากนี้การสรางและ 
เรยีบเรยีงเรือ่งราว (Storytelling) ของกาแฟปางปเูลาะกจ็ะชวยสราง
ความตางและอัตลักษณเฉพาะไดอีกทางหน่ึง เสนทางสูการเปน
กาแฟ  Specialty  ตองใชเวลาและความพยายาม แตหากทำได
อยางถกูตองและมคีวามตัง้ใจ แนนอนวากาแฟบางปเูลาะจะสามารถ
สรางชื่อเสียงและเปนที่รูจักในตลาด Premium ไดอยางแนนอน 
     ครั้งตอไป เม่ือคุณยกถวยกาแฟ บางปูเลาะขึ้นมาดื่ม อยาลืม
นึกถึงเรื่องราวความมุงมั่นในการพัฒนาสินคาและความรักที่บรรจุ
อยูในเมล็ดกาแฟเหลานี ้เพราะคุณกำลังเปนสวนหนึง่ทีช่วยสนบัสนนุ
ชุมชนและวิถีชีวิตที่นาชื่นชมแหงนี้

กาแฟบางปูเลาะ
หนึง่ในผลผลิตของพะเยาโมเดล

โดยมีประเด็นทีต่้องพัฒนา
อย่างต่อเนือ่ง ดังนี้

49
ร�อยละ

ร�อยละ 20 โดยรายได� ป� 2566/67 เฉลี่ย 21,280 บาท/ไร� 
ซ่ึงเพ��มข�้นร�อยละ 30.3 จากรายได�ใน ป� 2565/66 
เฉลี่ย 16,333 บาท/ไร�  

รายได้เพ่ิมขึน้ 

30.3
ร�อยละ

เปา้หมายขัน้ต้น

พัฒนาคุณภาพกาแฟ :
การใชนวตักรรมสำหรบัการผลติกาแฟคณุภาพ  สงเสรมิการสราง

แบรนดสนิคา รวมทัง้การยกระดบัคณุภาพ โดยการพฒันาใหเปน 

กาแฟพเิศษ ท่ีมลีกัษณะเฉพาะทัง้รสชาติและกลิน่ ซึง่จะมีอตัลักษณ

เปนกาแฟ Specialty สรางความนาสนใจและโอกาสเขาสูตลาด 

Premium ไดมากยิ่งขึ้น

เปา้หมายขัน้กลาง

สร้างความเชือ่มัน่และยกระดับ
มาตรฐาน :
มีระบบการตรวจสอบยอนกลับสรางความเชื่อมั่นใหแก 

ผูบริโภค  สรางบาริสตาทองถิ่นใหเปนมืออาชีพ นำกาแฟ

เขาสูเวทกีารประกวดแขงขันกาแฟระดบัประเทศ สรางงาน

วจัิยผลติภณัฑ/นวตักรรม สงเสรมิการจดทะเบยีนสทิธบัิตร 

อนสุทิธบัิตร ของผลติภณัฑ เพิม่ผลผลติและรายได เพ่ือมุงสู

เปาหมายสูงสุด คือ ผลผลิตกาแฟ (เชอรรี) เฉลี่ยเพิ่มขึ้น

เปน 500 - 600 กิโลกรัมตอไร ไดมาตรฐานสินคาเกษตร

การปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่สีำหรบักาแฟ (GAP) มแีบรนด

กาแฟ และสรางบาริสตาใหเปนที่รูจักในเวทีตาง ๆ

เปา้หมายขัน้สูง

วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตกาแฟคุณภาพบ้านปางปูเลาะ
ตําบลศรีถอย อําเภอแม่ใจ จังหวัดพะเยา 
โทรศัพท์ 06 1213 3779

สนใจผลิตภัณฑ์ติดต่อได้ที ่

   วิเคราะห ประเมิน วางแผนการผลิต การฝกอบรมถายทอด
เทคโนโลยกีารผลติกาแฟคณุภาพ ตดิตามอยางใกลชดิ เพือ่ใหคำแนะนำ
ในการพัฒนาคุณภาพการผลิตสินคากาแฟ กระบวนการเก็บเกี่ยว 
การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว การแปรรูปกาแฟ ตลอดจนการผลิต
ที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม พรอมทั้งประสานเชื่อมโยงหนวยงาน 
ทีเ่กีย่วของเพ่ือนำผลงานวิจยัและนวตักรรมมาใชพฒันาการผลติกาแฟให
ไดมาตรฐานตลอดหวงโซอุปทาน และการดำเนินงานดานอื่น ๆ  
ทีเ่กีย่วของ เชน จดักิจกรรมประชาสมัพนัธ การออกรานคา จดัแสดง
นิทรรศการ อันเปนการสรางตนแบบในการผลิตสินคาเกษตรที่มี
มูลคาสูง ยกระดับรายไดของเกษตรกรอยางเปนรูปธรรม นำไปสู
การขยายผลไปยงัเกษตรกรในพืน้ทีอ่ืน่ ๆ  ดวยความมุงมัน่และทุมเท
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนผูผลิตกาแฟคุณภาพบานปางปูเลาะ 
ผลลัพธที่ไดจากการดำเนินงาน มีความสำเร็จที่เกิดขึ้นแลว อาทิ

     แมจะยังไมถึงเปาหมายท่ีตั้งใจไว อยางนอยก็สามารถสราง        
รายไดใหกับชาวบานและชุมชน เปนตัวอยางของการทำเกษตร    
แบบยัง่ยนื ทีอ่ยูรวมกบัธรรมชาตไิดอยางลงตวั และจะยงัคงเดินหนาตอ 
เพื่อใหบรรลุเปาหมายตามเจตนารมย  
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“วิชัย กําเนิดมงคล”

ณ ความสูงกวา 1,400 เมตรเหนือระดับน้ำทะเล ทามกลางสายหมอก และ
อากาศเยน็ฉ่ำของดอยมณพีฤกษ จงัหวดันาน มเีกษตรกรหนุมเชือ้สายมงคนหนึง่   
ทีส่รางความเปลีย่นแปลงใหกบับานเกดิของเขาดวยเมลด็กาแฟ “วชิยั กำเนดิมงคล” 
หรือ “รองกลวย” ผูบุกเบิกแบรนด “กาแฟเดอมง” (Coffee De Hmong)
ทีค่อย ๆ   เตบิโตจนเปนทีรู่จกัในฐานะกาแฟคุณภาพจากดนิแดนพืน้ทีส่งูของไทย

วิชัย กำเนิดมงคล
ผูบุกเบิกแบรนด "กาแฟเดอมง"
(Coffee De Hmong)

จุดเริม่ต้น
บนเส้นทางสายกาแฟ

“รองกลวย” ชาวมงทีเ่ตบิโตขึน้ในออมกอดของขนุเขาและปาไมอนัอดุมสมบรูณ 
แหงบานมณีพฤกษ ตำบลงอบ อำเภอทุงชาง จังหวัดนาน ผืนดินที่เคยเปนพื้นที่
แหงความขัดแยงระหวางพรรคคอมมิวนิสตแหงประเทศไทยและรัฐบาลไทย 
ชาวบานสวนใหญในพื้นที่เปนชาวมงที่อพยพมาจากตางถิ่น พึ่งพาการทำไร
เลื่อนลอยเพื่อยังชีพ จนกระทั่งป พ.ศ. 2527 ทางการไดนำโครงการพัฒนา
เพื่อความมั่นคงในลุมแมน้ำนานอันเน่ืองมาจากพระราชดำริ (พมพ.) เขามา   
สงเสริมอาชีพ และใหคำแนะนำแกชาวบาน ทามกลางการทดลองปลูกพืช     
เมืองหนาวนานาชนิด กาแฟกลับเปนพืชที่เติบโตอยางงดงามที่สุด

ป 2555 เปนจุดเปลี่ยนสำคัญของรองกลวย เมื่อเขาตัดสินใจกลับบานเกิด
เพื่อรับตำแหนงรองนายกเทศมนตรีตำบลงอบ ในชวงที่ปญหาภเูขาหวัโลน
กำลงัเปนประเดน็รอนในสงัคม ดวยภาระหนาทีแ่ละหวัใจทีผู่กพนักบับานเกดิ 
เขาจึงมุงมั่นหาทางออกใหคนอยูรวมกับปาไดอยางยั่งยืน

ดวยความรูดานวทิยาศาสตรการอาหารผสานกบัภมูปิญญาทองถิน่ “รองกลวย” 
มองเห็นศักยภาพของพื้นที่บ านเกิดของเขา ไมว าจะเปนอากาศที่เย็น
ตลอดป ความสูงกวา 1,400 - 1,600 เมตร จากระดบันำ้ทะเล และดนิภเูขาไฟ
ที่อุดมดวยแรธาตุ ในป พ.ศ. 2558 เขาจึงไดเริ่มตนเสนทางกาแฟของตนเอง
ดวยการปลูกกาแฟอะราบิกาใตรมเงาของปาพื้นเมือง ผลผลิตเปนคารติมอร
สดัสวน 50% ผสมผสานกับสายพนัธุพเิศษอืน่ ๆ 50% โดยเนนการผลติทีเ่ปนมติร
กับสิ่งแวดลอม ไมใชสารเคมี จนไดรับมาตรฐาน GAP (Good Agricultural 
Practice)

Agri - HeroesI
àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :            กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดนาน

เกษตรกรต้นแบบผู้สร้างสรรค์กาแฟ

เพ่ือชุมชนและผืนปา่แห่งบ้านมณีพฤกษ์



แนวคิดสำคัญของรองกลวยไมเพียงมุงผลิตกาแฟใหได
คุณภาพเพื่อจำหนายเทาน้ัน แตยังสงเสริมใหคนในชุมชน
ปลูกกาแฟเพื่อเปนเครื่องมือรักษาผืนปาอีกดวย เนื่องจาก
ธรรมชาติของตนกาแฟที่ตองการรมเงาจากตนไมใหญ
เพือ่เตบิโต  ทำใหชาวบานทีป่ลูกกาแฟตองชวยกนัดูแลรกัษาปา 
และลดการถางปาเพื่อทำไรเลื่อนลอยลงโดยปริยาย กาแฟ
จึงกลายเป นตัวเชื่อมที่ทำให คนกับปาอยู ร วมกันได  
จากจดุเริม่ตนเลก็ ๆ  ของคนรกักาแฟและผนืปาไดเตบิโตขึน้
เปน "วิสาหกิจชุมชนกาแฟเดอมงมณีพฤกษ" และขยาย    
วงกวางขึ้นกลายเปนแปลงใหญกาแฟบานมณีพฤกษ
ในปจจุบัน มีสมาชิกถึง 76 ราย โดยไดรับการสนับสนุน
ดานความรูและเทคโนโลยีจากกรมสงเสริมการเกษตร
ในรูปแบบแปลงใหญยกระดับ เพื่อใหทุกเมล็ดกาแฟ       
จากดอยมณีพฤกษเต็มไปดวยคุณภาพ พรอมสงตอรสชาติ
แหงขุนเขาสูผูคนทั้งในประเทศและตางประเทศ

เกษตรยุคใหม่กับแนวคิด

รองกลวยมุงม่ันพฒันา "กาแฟเดอมง" บนแนวคดิเกษตรอนิทรยี
ทีร่กัษาปา โดยใหตลาดนำการผลติ และใชนวตักรรมเสรมิเพื่อสราง
รายไดทีย่ัง่ยนืแกชมุชน เขาผสานวฒันธรรมมงเขากบัการทำเกษตร
ประณตี และการแปรรปูสรางมลูคาเพิม่ และพฒันาคุณภาพกาแฟ
ดวยเทคโนโลยีที่ทันสมัย พรอมขยายชองทางการตลาดผาน 
Social Media โดยเนนความประณีต และสรางความศรัทธาใน
แบรนด ที่สำคัญคือการใสใจคุณภาพชีวิตตลอดหวงโซอุปทาน 
ตัง้แตเกษตรกรผูปลกู ผูแปรรปู และจำหนายไปจนถงึผูบรโิภคปลายทาง

กาแฟทีร่ักษาปา่
และสร้างอาชีพให้ชุมชน

Smart Agri-Entrepreneur
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ฮีโร่เกษตรกร
ผู้สร้างแรงบันดาลใจ

จากจุดเริ่มตนของชายหนุมชาวมงที่ เลือกกลับมาพัฒนาบานเกิด 
สูการเปนผูนำทางแนวคิดเกษตรอินทรียที่รักษาปา “วิชัย กำเนิดมงคล” คือ 
หนึ่งในเกษตรกรผูเปนแรงบันดาลใจใหกับเกษตรกรรุนใหม ที่พิสูจนใหเห็น  
แลววาการทำเกษตรกรรมทีย่ัง่ยนื ไมเพยีงแตสรางรายไดใหกบัชมุชน  แตยงัชวย
รกัษาทรพัยากรธรรมชาต ิ และสรางคณุคาใหกบัวถิชีวีติของคนบนดอยมณพีฤกษ 
“กาแฟเดอมง” จึงไมใชแคกาแฟ แตเปนเรือ่งราวของความมุงมัน่ ความศรทัธา 
และความหวังของเกษตรกรผูมีหัวใจรักษปาและชุมชน

สนใจผลิตภัณฑติดตอไดที่

ความสำเร็จของกาแฟเดอมงไดรับการพิสูจนดวยรางวัล        
ชนะเลศิจากเวท ีThailand Specialty Coffee Awards 
ในป 2566 ทั้ง 3 สาขา คือ Washed, Natural และ 
Honey Process และในปเดียวกันรองกลวยยังไดรับ
การยกยองให เปน"เกษตรกรสำนึกรักบานเกิดดีเดน"       
จากมูลนิธิร วมดวยชวยกันสำนึกรักบานเกิดร วมกับ                                
กรมสงเสริมการเกษตร และบริษัททรู คอรปอเรชั่น จำกัด 
(มหาชน) เปนอีกหนึ่งบทพิสูจนวาการทำเกษตรสามารถ       
สรางคุณคาไดทั้งในเชิงเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอม

รางวัลแห่งความสําเร็จ
และการยกระดับ
คุณภาพกาแฟไทย

06 3562 6696

วิสาหกิจชุมชนกาแฟเดอมง มณีพฤกษ ตำบลงอบ 
อำเภอทุงชาง จังหวัดนาน 55130

Coffee De Hmongกาแฟเดอมง



    กาแฟเทพเสด็จ เปนช่ือที่มาจากการปลูกกาแฟในพื้นที่
ตำบลเทพเสด็จ อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม อยูบนพื้นที่
ระดบัความสงู 800 - 1,400 เมตรจากระดบันำ้ทะเล พืน้ทีส่วนใหญ
เปนภเูขาสลบัซบัซอน มคีวามลาดชันสงู อณุหภมูเิฉลีย่ 18 - 25 องศา
เซลเซยีส ปริมาณนำ้ฝนเฉลีย่ 1,200 - 1,500 มลิลเิมตรตอป ในอดตี
พื้นที่นี้ประสบปญหาหลายประการ เชน การทำไรเลื่อนลอย และ
การบุกรุกพื้นที่ปา การปลูกพืชเชิงเดี่ยวท่ีใหผลตอบแทนต่ำ   
ความยากจนของเกษตรกร การขาดองคความรูในการทำการเกษตร
ที่ยั่งยืน อันเปนที่มาของการกอตั้งวิสาหกิจชุมชนกาแฟเทพเสด็จ 
เกิดจากการรวมตัวของเกษตรกรในพื้นท่ี โดยในระยะแรกไดรับ
การสนบัสนนุจากโครงการหลวง และกรมสงเสรมิการเกษตร มบีทบาท
สำคญัในการวางรากฐานการพฒันา สงเสริมใหเกษตรกรปรบัเปลีย่น
จากการทำไรเลือ่นลอยมาสูการปลกูกาแฟอะราบกิา เปนพชืทางเลอืก
ทีเ่หมาะสมกับสภาพภูมิอากาศและพืน้ที ่สามารถสรางรายไดทีม่ัน่คง
ใหแกเกษตรกร ตอมาหนวยงานภาครฐัไดเขามาสนบัสนนุการพฒันา

มนต�เสน�ห�แห�งข�นเขาเร�่องราวการเดินทาง

 "กาแฟเทพเสด็จ"
สู�ความสําเร็จที่ยั่งยืน

Key  SuccessI
àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ-ÀÒ¾ :          กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, สำนักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม

กาแฟเทพเสดจ็ไมเ่ป็นเพียงแคช่ือ่กาแฟ แตย่งัเป็นสัญลกัษณข์องความภาคภมูใิจในชมุชนทีไ่ดร้ว่มกนั
สร้างสรรค์กาแฟที่มีคุณภาพ และมีเรื่องราวที่น่าสนใจเริ่มต้นจากความรัก และความผูกพันที่ต้องการ
พลิกฟื้นผนืปา่ เกดิความมุง่มัน่ทีจ่ะพัฒนาคุณภาพชีวติ และสรา้งความเขม้แขง็ใหช้มุชน เตบิโต จนกลายเป็น
กาแฟที่มีอัตลักษณ์ โดดเด่นระดับพรีเมียมมีชื่อเสียงโด่งดังไปทั่วประเทศ
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ในหลายมติิ โดยเฉพาะการเสริมสรางความเขมแขง็ของกลุมมกีารอบรม
ใหความรูดานการบริหารจัดการองคกร มุงเนนการพัฒนาที่ยั่งยืน 
โดยสงเสริมการสรางเครอืขายความรวมมอืระหวางวสิาหกจิชมุชน 
การพัฒนาศูนยเรียนรูการผลิตกาแฟครบวงจร และการสงเสริม
การทองเที่ยวเชิงเกษตร นอกจากน้ียังมีการสนับสนุนการพัฒนา
นวตักรรม และเทคโนโลยกีารผลติทีท่นัสมยัครอบคลมุถงึการพฒันา
บุคลากรโดยเฉพาะการสรางเกษตรกรรุนใหม (Young Smart 
Farmer) และการพัฒนาผูประกอบการวิสาหกิจชุมชน

พลิกฟื้ นผืนปา่สู่แบรนด์กาแฟคุณภาพ
สร้างความภาคภูมิใจให้ชุมชน



แปลงใหญกาแฟ หมูที่ 4 ตำบลเทพเสด็จ ไดดำเนินกิจการ
แปลงใหญเมือ่ป 2560 ปจจบัุนสามารถผลติกาแฟคณุภาพสูง  
ปอนตลาดทัง้ในประเทศและตางประเทศ สรางรายไดใหชุมชน
อยางยั่งยืน ดานสิ่งแวดลอมมุงเนนการผลิตกาแฟคุณภาพสูง
ภายใตระบบเกษตรอินทรีย และสงเสริมการปลูกกาแฟ
แบบอนรุกัษใตรมเงาปา ดานเศรษฐกจิ พฒันาการแปรรปูผลผลิต
เพือ่สรางมลูคาเพิม่ และดานสังคมสรางความเขมแขง็ใหชมุชน
ผานระบบสหกรณ

ความสำเร็จของแปลงใหญกาแฟ หมูที่ 4 ตำบลเทพเสด็จ 
ไมเพียงแตอยูที่การผลิตกาแฟคุณภาพ แตยังอยูที่การสั่งสม
ประสบการณ การเรียนรู และพัฒนาที่ไมหยุดนิ่ง ตลอดจน
การสรางคุณคาใหกับชุมชน การแบงปนความรู และเทคนิค 
ในการปลูก การอบรมใหเกษตรกรในชุมชนมีทักษะที่ดีขึ้น 
นำไปสูความภาคภูมิใจท่ีเกิดข้ึนจากการท่ีทุกคนมีสวนรวม      
ในการเตบิโตและพัฒนา  กาแฟเทพเสดจ็จงึเปนมากกวากาแฟ 
เปนผลผลิตจากการทำงานรวมมือกันในชุมชน สรางโอกาส  
ใหทุกคนมีชีวิตที่ดีขึ้น

รวมท้ังเปนผลมาจากความรวมมอืระหวางภาครฐั ภาคเอกชน 
และชุมชน โดยมีกรมสงเสริมการเกษตรเปนหนวยงานหลัก
ในการประสาน และขับเคลื่อนการพัฒนา การสนับสนุน  
ทีต่อเนือ่ง และครอบคลมุในทกุมติ ิทำใหแปลงใหญกาแฟ หมูท่ี 4 
ตำบลเทพเสด็จ  สามารถพัฒนาเปนตนแบบความสำเร็จ
ในการยกระดบัคณุภาพชวีติของเกษตรกร ควบคูไปกบัการอนรุกัษ
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอม

"กาแฟเทพเสด็จ"
ความพิเศษทีธ่รรมชาติรังสรรค์
รสชาติอันเป็นเอกลักษณ์

ตำบลเทพเสด็จ อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม เปนพื้นที่
ปลูกกาแฟที่มีชื่อเสียงในดานคุณภาพสูง มีสภาพภูมิประเทศ
เปนภูเขาสูง อากาศเย็นตลอดป และมีความอุดมสมบูรณของดิน
ทีเ่หมาะสมกบัการปลกูกาแฟ พันธุอะราบกิา โดยกาแฟจากพืน้ทีน่ี้
ขึ้นชื่อในเรื่องของรสชาติที่หอมละมุน มีเอกลักษณเฉพาะตัว 
โดดเดน เมล็ดกาแฟดิบเปนกาแฟสายพันธุผสมระหวางคาทุย      
คาทูรา และคาติมอร ลักษณะที่โดดเดน คือ มีรสเขม กลิ่นหอม      
ของดารกช็อคโกแลตคั่วออน ๆ  นอกจากนี้ ชื่อ "เทพเสด็จ"         
ยังสะทอนถึงความเปนมงคล และความยิ่งใหญของพื้นที ่
ซึ่งชวยสรางอัตลักษณใหกับแบรนดกาแฟจากชุมชนแหงนี้
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ช่วงเวลาสําคัญที ่'กาแฟเทพเสด็จ'
สร้างสรรค์รสชาติแห่งความภาคภูมิใจ

ช่วงเริม่ต้น (2547-2549) : "จุดประกายความหวัง"1
เริ่มโครงการปลูกกาแฟทดแทนการทำไรเล่ือนลอย เกษตรกร

รวมกลุมกอต้ังวสิาหกิจชุมชน รบัการถายทอดองคความรูจากโครงการหลวงเริม่
ทดลองปลูกกาแฟสายพันธุอะราบิกาที่เหมาะสมกับพื้นที่

ช่วงพัฒนาการผลิต (2550-2554) : "ก้าวสู่มาตรฐาน"2
สรางโรงคั่วกาแฟชุมชน พัฒนากระบวนการแปรรูปครบวงจร 

เริ่มระบบควบคุมคุณภาพผลผลิต สรางแบรนด "กาแฟเทพเสด็จ" 
ไดรับมาตรฐาน GAP เปนครั้งแรก

ช่วงยกระดับคุณภาพ (2555-2559) : "มุ่งสู่เกษตรอินทรีย์"3
ปรับเปลีย่นสูการผลติแบบอนิทรยี พฒันาสตูรการคัว่เฉพาะของ

ชุมชน ไดรับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย เริ่มสงออกกาแฟ    
ไปตางประเทศ ไดรับรางวัล OTOP ระดับ 5 ดาว

ช่วงพัฒนาแบรนด์ (2560-2564) : "สร้างอัตลักษณ์"4
ปรับปรงุบรรจภุณัฑใหทนัสมยั พฒันาผลติภณัฑใหม เชน กาแฟดรปิ 

กาแฟแคปซลู เพิม่ชองทางการตลาดออนไลน สรางศนูยเรยีนรูการผลติ
กาแฟครบวงจร

ช่วงก้าวสู่สากล (2565-ปัจจุบัน) : "ความภูมิใจของชุมชน"5
ขยายตลาดสูระดับพรเีมยีม เพิม่กำลงัการผลิตรองรบัการสงออก 

พัฒนาสูการทองเทีย่วเชงิเกษตร ไดรบัรางวัลการประกวดกาแฟคณุภาพ
ระดบัประเทศ สรางเครอืขายความรวมมอืกบัผูประกอบการระดบัสากล

แตละชวงเวลาสะทอนใหเหน็การพฒันาอยาง
ตอเนือ่งของกาแฟเทพเสดจ็ จากจดุเริม่ตนเลก็ ๆ
 สูแบรนดกาแฟคณุภาพทีส่รางความภาคภูมใิจ
ใหชมุชน และการไดรับการรบัรองขึน้ทะเบยีน
สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร GI (Geographical 
Indications) ยืนยันถึงอัตลักษณ และคุณภาพ
ของกาแฟ โดยยังคงรักษามาตรฐานการผลิตที่
เปน มิตรกับสิ่งแวดลอมไวไดอยางเหนียวแนน

เปาหมายสำคัญของการพัฒนาในอนาคต 
คอื การรกัษามาตรฐานคณุภาพควบคูไปกบัการ
สรางความยั่งยืนใหกับชุมชน โดยคำนึงถึงท้ัง
มิติด านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอม
พรอมทั้งปรับตัวใหทันกับการเปลี่ยนแปลง    
ของตลาด และความตองการของผูบริโภค

สนใจผลิตภัณฑติดตอไดที่

08 9261 7833

94/1 ม.4 ตำบลเทพเสด็จ
อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม

นายสุวรรณ เทโวขัติ
ประธานวสิาหกิจชมุชนกาแฟสดแมตอนและ 
ประธานแปลงใหญกาแฟ ม.4 ตำบลเทพเสด็จ
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รางวัลแห่งความภาคภูมิใจ

ปี 2556

ไดรบัมาตรฐาน อย. ของสำนกังาน
คณะกรรมการอาหาร และยา 
กระทรวงสาธารณสุข

ปี 2557

ไดรับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
(มผช.268/2557) โดยสำนักงานอุตสาหกรรม
จังหวัดเชียงใหม กระทรวงอุตสาหกรรม

ปี 2559

ไดเขารวมโครงการลานนาฮับ เชียงใหมเมืองกาแฟ 
และสงตัวอยางเมล็ดกาแฟเทพเสด็จใหบริษัท 
Coffeeview USA. ดวยคะแนน Score 90.25 
ไดรบั OTOP ระดบั 5 ดาว หนึง่ตำบลหนึง่ผลติภณัฑ
ของกรมพัฒนาชุมชน

ปี 2561

ไดขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร 
GI (Geographical Indications) 
กาแฟเทพเสด็จ

ปี 2558

ประกวดคัดสรร 10 สุดยอด 
กาแฟอะราบิกาไทย โดยสมาคม
กาแฟพิเศษแหงประเทศไทย 
รางวัลระดับดี

ปี 2560

ไดเขารวมโครงการสงเสริมการเกษตร
ระบบแปลงใหญ (กาแฟ) โดยสำนักงาน
เกษตรอำเภอดอยสะเก็ด กรมสงเสริม
การเกษตร ตามนโยบายของรัฐบาล
ยุค 4.0 “ตลาดนำการผลิต”

ปี 2564

ไดรับรางวัลชนะเลิศ แปลงใหญ
ดีเดน ระดับจังหวัดไดรับรางวัล
รองชนะเลิศอันดับ 2 แปลงใหญ
ดีเดน ระดับเขต

ด้วยความมุ่งมั่น และตั้งใจ กาแฟเทพเสด็จ
จึงได้รับรางวัล และการยอมรับจากหน่วยงานต่าง ๆ อาทิ
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TrendsI
กองบรรณาธิการ
กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ :

ในชว่งไมก่ีปี่ทีผ่า่นมา "Specialty Coffee" หรอืกาแฟพิเศษ ไมไ่ดเ้ป็นแค่เทรนดข์องคนรกักาแฟอกีต่อไป แต่กาํลงัเปลีย่น
วฒันธรรมการดืม่กาแฟของคนไทยไปอย่างน่าสนใจ จากขอ้มลู Euromonitor International พบวา่ตลาดกาแฟไทยเติบโต
อย่างต่อเนือ่ง โดยในช่วง 3 ปี (2564 - 2566) มีอัตราการเติบโตเฉลีย่ถึงร้อยละ 8.55 ต่อปี

    Specialty Coffee  คอื กาแฟพเิศษท่ีใสใจในทุก

ขั้นตอน ตั้งแตการปลูก การเก็บเกี่ยว การแปรรูป

ไปจนถึงการชง โดยเฉพาะการเลือกเมล็ดกาแฟ

จากแหลงปลูกเฉพาะ (Single Origin) ท่ีมอบ

เอกลักษณดานรสชาติ รสสัมผัส และกลิ่นหอม 

ที่แตกตางกันไป กระบวนการคั่วก็จะถูกปรับให

เหมาะสมกบัเมลด็กาแฟแตละชนดิ เพือ่ดงึรสชาติ

ทีด่ทีีส่ดุออกมา กาแฟทีจ่ะไดรบัการจดัเปน Specialty 

Coffee ตามมาตรฐาน SCA (Specialty Coffee 

Association) ตองไมมีขอบกพรองทีส่งผลตอรสชาต ิ

และไดคะแนน Cupping จาก Q grader 80 คะแนน

ขึ้นไป (จาก 100 คะแนน)

     ปจจบุนั ตลาดกาแฟพเิศษในประเทศไทย       
มีมูลคาราว 2,000 ลานบาท โดยเปน
สวนหนึง่ของตลาดกาแฟพรเีมยีม ทีม่มีลูคา
รวมประมาณ 20,000 ลานบาท ขณะท่ี
มูลคารวมของตลาดกาแฟทั้งหมด อยู ที่
ประมาณ 100,000 ลานบาท ซึ่งมีอัตรา 
การเติบโตเฉล่ียปละ 8.55% ในชวงป 
2564 – 2566

    ประเทศไทยมีการปลูกกาแฟทั้งสอง 
สายพนัธุหลัก โดยกาแฟอะราบกิามพีืน้ทีป่ลกู
กวา 129,778 ไร ใหผลผลิตประมาณ 
10,690 ตันตอป แหลงปลูกสำคัญอยูใน
ภาคเหนือ เชน เชียงราย เชียงใหม นาน 
แมฮองสอน สวนกาแฟโรบสัตามพีืน้ทีป่ลกู
หลกัอยูในภาคใต มพีืน้ทีป่ลกูกวา 86,739 ไร 
ใหผลผลติประมาณ 5,933 ตนัตอป โดยเฉพาะ
ชมุพรและระนอง ซึง่เปนทีน่ยิมในอตุสาหกรรม
กาแฟสำเร็จรูป

Specialty
Coffee 

Specialty Coffee
ความพิเศษทีม่ากกว่ารสชาติ

การเติบโตของ
Specialty Coffee

ศักยภาพกาแฟไทย

àÃ×่Í§ :
¢ŒÍÁÙÅ:

กับไลฟส์ไตล์การดืม่กาแฟยุคใหม่
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   ความนิยม Specialty Coffee สะทอนใหเห็นการเปลี่ยนแปลง
พฤติกรรมผู บริโภคท่ีชัดเจน โดยเฉพาะการชงกาแฟดวยวิธีตาง ๆ
 ไมว าจะเปน  Pour Over  ที่ผู  ด่ืมสามารถควบคุมทุกรายละเอียด   
ทัง้ปรมิาณนำ้ อณุหภมู ิและเวลาในการสกดั รวมถงึ AeroPress, Syphon 
และ Cold Brew ลวนเปนวิธีการชงที่ชวยดึงเอกลักษณและรสชาติ
ทีซ่บัซอนของ Specialty Coffee ออกมาไดอยางเตม็ท่ี ผูบรโิภคยคุใหม
จงึไมไดมองกาแฟเปนแคเครือ่งดืม่ธรรมดา แตใหความสำคญักบัคณุภาพ
และประสบการณการดืม่ สนใจเรียนรูเร่ืองราวของกาแฟตัง้แตแหลงปลกู 
กระบวนการผลติ ไปจนถงึการชงทีเ่หมาะสม ทำให  Specialty Coffee 
กลายเปนสวนสำคญัของวัฒนธรรมการดืม่กาแฟยคุใหม
       เทรนด Specialty Coffee มีแนวโนมที่จะเติบโตตอไป โดยเฉพาะ
ในกลุมผูบรโิภคทีม่องหากาแฟทีม่คีณุภาพและมคีวามยัง่ยนื การสราง
ความโปรงใสในกระบวนการผลติและการสนบัสนนุเกษตรกรอยางเปน 
รปูธรรมจะเปนกญุแจสำคญัทีช่วยให Specialty Coffee พฒันาผลติภณัฑ      
ใหตอบสนองตอความตองการของผูบริโภคในยุคปจจุบันไดอยาง        
มีประสิทธิภาพ

แนวโน้มการบริโภค
Specialty Coffee

โครงการพัฒนาบาริสตา
ของกรมส่งเสริมการเกษตร 

     กรมสงเสริมการเกษตรไดเล็งเห็นถึงศักยภาพของกาแฟไทยและ
โอกาสในการยกระดับรายไดใหแกเกษตรกร จึงไดริเริ่มโครงการ 
"บาริสตาขั้นพื้นฐาน" มุงเนนการสรางองคความรูและทักษะใหแก
เกษตรกรผูปลูกกาแฟและผูสนใจตลอดหวงโซมูลคา ตั้งแตการผลิต 
การแปรรูป ไปจนถึงการชงกาแฟใหไดมาตรฐานระดับสากล สอดรับ
กับนโยบายของกระทรวงเกษตรและสหกรณที่สงเสริมการปลูกกาแฟ

พันธุอะราบิกาและโรบัสตาเพื่อทดแทนการนำเขา มุงพัฒนาอัตลกัษณ

การคัว่กาแฟไทยสู Specialty Coffee ทีม่มีลูคาสูง

ที่มา : กรมวิชาการเกษตร, กรมสงเสริมการเกษตร,

        สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 

        สำนักงานสงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม, 

        Euromonitor International, 

        Specialty Coffee Association of Thailand



àÃ×่Í§ : กองบรรณาธิการ
¢ŒÍÁÙÅ : กลุมสงเสริมไมยืนตน สำนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร

Craft & Create�

 การบริโภคกาแฟสรางวัสดุเหลือทิ้งในปริมาณมาก โดยในประเทศไทยที่มีการบริโภค
กาแฟเฉล่ียวันละ 1.5 แกวตอคน ทำใหแตละคนสรางกากกาแฟมากถึง 16.5 กรัมตอวัน 
พฤติกรรมการบริโภคกาแฟที่เปลี่ยนแปลงไป ทำใหคนไทยหันมาชงกาแฟดื่มเองที่บานมากขึ้น    
สงผลใหมกีากกาแฟและวสัดเุหลอืทิ้งจากกาแฟในครัวเรือนเพิ่มมากขึ้น

 สำหรับเกษตรกรผูปลูกกาแฟและผูประกอบกิจการดานกาแฟ วัสดุเหลือท้ิงจาก
กระบวนการแปรรูปกาแฟ มีปริมาณมหาศาล ทั้งเปลือกเชอรรี่ (Pulp) และเปลือกกะลากาแฟ 
(Parchment)  ซึ่งหากไมมีการจัดการท่ีเหมาะสม วัสดุเหลือทิ้งเหลานี้อาจสงผลกระทบ
ตอสิ่งแวดลอมอยางรุนแรง ทั้งการปลอยกาซเรือนกระจกจากการยอยสลาย และการปนเปอน
ในแหลงน้ำ

 แทนที่จะทิ้งกากกาแฟและเปลือกกาแฟใหเปนขยะทำลายสิ่งแวดลอม เรามาเปลี่ยน
ใหเปนทรัพยากรมีคาดวยการนำไปทำเปนปุยอินทรียที่ชวยเพิ่มสารอาหาร ปรับโครงสรางดิน  
ลดการใชปุยเคมี และลดปริมาณขยะอินทรียที่ถูกทิ้งอยางเปลาประโยชน 
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การใช้ประโยชน์
จากวัสดุเหลือทิง้จากกาแฟสําหรับครัวเรือน 

ผสมกากกาแฟกับปุยหมักหรือปุยคอก

ใสตนไมประมาณสัปดาหละ 1 ครั้ง

หมักกากกาแฟกับน้ำหมักชีวภาพ ทิ้งไวประมาณ 

1 สัปดาห จะไดปุยกากกาแฟที่พรอมใช

ผสมกากกาแฟกับเปลือกไขบด คลุกเคลาใหเขากัน

ใชโรยรอบตนไมเพื่อปองกันแมลงและศัตรูพืช

ควรใช้กากกาแฟในปริมาณทีเ่หมาะสม 
เนือ่งจาก

• กากกาแฟมีคาเฟอีนและแทนนินที่อาจยับยั้งการงอกของเมล็ด

และการเจริญเติบโตของตนออน

• กากกาแฟมีฤทธิ์เปนกรด ไมควรใชกับพืชที่ไมชอบดินเปนกรด

• กากกาแฟมีความละเอียด การใสมากเกินไปอาจทำใหจับตัวแนน

ขัดขวางการระบายน้ำและอากาศในดิน

• ควรสังเกตการตอบสนองของพืชหลังใสปุยกากกาแฟ

หากพบวาใบเหลืองหรือเหี่ยว ควรลดปริมาณหรือหยุดใช

การทําปุ�ยจากกากกาแฟ ข�อควร
ระวัง

11

22

33

วัสดุเหลือทิง้จากกาแฟ
สู่ปุย๋หมักรักษ์โลก



สําหรับในสวนกาแฟ
หรือผู้ประกอบกิจการด้านกาแฟ

เตรียมวัสดุ ขัน้ตอนการทํากองปุย๋หมัก
การนําไปใช้ประโยชน์

การนําเปลือกกาแฟมาใช้ประโยชน์

เปลือกเชอร์รี (Pulp)
 เปนสวนหุมเมล็ดกาแฟที่สามารถนำมาแปรรูปเปนชา

จากเปลือกกาแฟ และสามารถใชเปนวัตถุดิบในการผลิตปุยอินทรีย 

โดยชวยเพ่ิมธาตุอาหารในดินและปรับปรุงคุณภาพของดินใหดีขึ้น

เมล็ดกาแฟและสารกาแฟ (Green beans) 
 เปนสวนที่ไดรับความนิยมมากที่สุด เนื่องจากสามารถ

นำมาชงสำหรับดื่ม ภายหลังการชง กากกาแฟที่เหลือยังสามารถนำ

ไปใชประโยชนไดหลายทาง เชน ทำเปนสครับ ขัดผิวในผลิตภัณฑ

เครื่องสำอาง หรือใชเปนวัตถุดิบสำหรับทำปุยอินทรีย

เปลือกกะลากาแฟ (Parchment)

เปลือกกาแฟ

เป็นวัสดุในการเพาะกล้า
และปลูกพืชต่างๆ

สามารถช่วยในการลด
การใช้สารเคมีได้
เนือ่งจาก

เป็นวัสดุปรับปรุงดิน

 เปนช้ันหุมเมล็ดกาแฟที่เหลือจากกระบวนการสีเมล็ด 

สามารถนำไปใชในภาคอุตสาหกรรมเพื่อผลิตกระถางตนไมแทน

พลาสติก ลดปริมาณขยะพลาสติกท่ีกอใหเกิดมลพิษ นอกจากนี้ 

ยังสามารถนำไปผลิตเปนถานชีวภาพ หรือ ไบโอชาร (Biochar) 

เพื่อใชเปนเชื้อเพลิงและชวยปรับปรุงคุณภาพดิน รวมถึงใชเปน

วัตถุดิบในการผลิตปุยอินทรียไดอีกดวย

จำนวน 1,000 กิโลกรัม

ผสมวัสดุอินทรียใหเขากัน
แลวกองเปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา
ขนาด 2 x 3 x 1.5 เมตร

ปุยหมักจากกาแฟเชอรรี 1 ตัน
มีปริมาณธาตุอาหาร 
  N (ไนโตรเจน) = 20.77 กิโลกรัม

  P (ฟอสฟอรัส) = 1.27 กิโลกรัม

  K (โพแทสเซียม) = 3.87 กิโลกรัม

ปุยหมักจากกะลากาแฟ 1 ตัน
มีปริมาณธาตุอาหาร 
 N (ไนโตรเจน) = 6.03 กิโลกรัม

 P (ฟอสฟอรัส) = 0.77 กิโลกรัม

 K (โพแทสเซียม) = 4.4 กิโลกรัม

ราดน้ำ 20 ลิตร ผสมสารเรง
ซุปเปอร พด. 1 ทิ้งไว 10-15 นาที
แลวรดลงกองปุย

ปุยที่หมักสมบูรณ
จะมีสีเขม กลิ่นหอมคลายดิน
และอุณหภูมิเย็นลง

รักษาความชื้น
และกลับกองปุยทุก 15 วัน

เปลือกเชอรรี่ 45-60 วัน
เปลือกกะลากาแฟ 150-180 วัน

มูลสัตว์

ระยะเวลาหมัก:

จำนวน 200 กิโลกรัม

จำนวน 1 ซอง

สารเร่งซุปเปอร์
พด. 1

การทําปุย๋หมักจากเปลือกกาแฟ

กรมส่งเสริมการเกษตร 2143/1 ถนนพหลโยธิน แขวงลาดยาว
เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร 10900

กรมส�งเสร�มการเกษตรกรมส�งเสร�มการเกษตร

www.doae.go.th
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        มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง,

        เทคโนโลยีชาวบาน, 

        สถาบันวิจัยและพัฒนาพื้นที่สูง (องคการมหาชน),

        ดร. จีราภรณ  อินทสาร มหาวิทยาลัยแมโจ


